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VAR I., Project Supported by Other Official Institutions, Alata'da Tescil Edilen Yeni Mandarin Çeşitlerinin ve MutasyonIslahı ile Elde EdilenBazı Ümitvar Mandarin BireylerininBiyokimyasal Özelliklerinin Belirlenmesi., 2019 - ContinuesVAR I., EU Supported Other Project, Boosting Adult Education In Organic Farming. BioFarm. ERASMUS+ Project.Exchange of Good Practices, 2018 - ContinuesVAR I., Project Supported by Other Private Institutions, Mısır Alanlarında ve Depolama Şartlarında AflatoksinOluşumunun Azaltılmasına Yönelik Apatojenik Aspergillus flavus'un Kullanım Olanaklarının Araştırılması, 2018 -ContinuesVAR I., UÇKUN GÜLER O., ÇETİNKAYA A., TEKİN A., HESHMATI B., ÖZÇAKMAK S., Project Supported by Higher EducationInstitutions, Bebek Mamaları ve Pirinç Unlarının Bazı Mikrobiyal Patojenler C sakazakii ve Okratoksin A Varlığı AçısındanDeğerlendirilmesi, 2019 - 2020VAR I., TUBITAK Project, Yerfıstığı ve Ayçiçeği Yağı Prosesinde Kullanılan Ekstraksiyon Yöntemlerinin AflatoksinKonsantrasyonu Üzerine Etkisi, 2018 - 2019KAMBEROĞLU M. A., VAR I., BOSTAN BUDAK D., ÖNDER D., SİREL B., GÜLTEKİN U., Project Supported by HigherEducation Institutions, Ç.Ü. Ziraat Fakültesi 50. Yılı Kutlama Çalıştayı, 2017 - 2019VAR I., Project Supported by Higher Education Institutions, Requirement of an intelligent food packaging under modifiedatomosphere conditions, 2017 - 2018VAR I., ALBARRI O., Project Supported by Higher Education Institutions, Gıda ve Ekstraintestinalİntestinal KlinikÖrneklerden İzole Edilen Escherichia Coli Suşlarında Siderefor Reseptörlerinin PCR ile Araştırılması ve Filogenetikİlişkilerinin PFGE ile Tespiti, 2017 - 2018VAR I., sağlam s., atasever savaş ö., uçkun o., Project Supported by Higher Education Institutions, Ekmek YapımAşamasında Fermantasyon ve Pişirmenin Okratoksin A Üzerine Etkisinin İncelenmesi, 2016 - 2018VAR I., Sağlam S., Heshmati B., Project Supported by Higher Education Institutions, Çeşitli Gıdalardan İzole Edilen Listeriaspp.'ler Üzerine Bakteriyofajların Antilisteriyal Aktivitelerinin İncelenmesi, 2015 - 2018VAR I., Değirmenci İ., Project Supported by Higher Education Institutions, Turunç Ekşisi, Nar Ekşisi ve Erik Ekşisinin BazıGıda Patojenleri (Salmonella, E.coli, Listeria spp., S.aureus) Üzerine Antimikrobiyal Etkisi, 2014 - 2018VAR I., Project Supported by Other Official Institutions, Osmaniye İlinde Yetiştirilen Yerfıstıklarının Bazı MikrobiyolojikÖzelliklerinin Araştırılması, 2017 - 2017VAR I., TUBITAK Project, Türkiye'de Hane Halkı Gıda İsrafının Boyutları TÜBİTAK SOBAG Projesi, 2015 - 2017VAR I., Project Supported by Other Official Institutions, Farklı Hasat Zamanlarının Bazı Badem Çeşitlerinde AflatoksinOluşumuna Etkileri, 2015 - 2017VAR I., TUBITAK Project, Yerfıstığı Alanlarında Aflatoksin Oluşumunun Azaltılmasına Yönelik Apatojenik Aspergillusflavus?un Biyolojik Mücadelede Kullanım Olanaklarının Araştırılması, 2015 - 2017VAR I., Project Supported by Higher Education Institutions, ÇÜ Gıda Mühendisliği Bölümü MikrobiyolojiLaboratuvarı'ndaki Alet Tamiratı ve Cihazlarının Elektrik Sistemlerine Uygunluğunun Sağlanması, 2015 - 2016VAR I., Project Supported by Higher Education Institutions, Investigation of the Microbial Quality of theTraditional SimitSold in Adana Turkey, 2015 - 2016VAR I., Project Supported by Higher Education Institutions, Ekmek Yapımı Süresince Okratoksin A Yıkımı Üzerine BirAraştırma, 2013 - 2016VAR I., Project Supported by Higher Education Institutions, Tavuk İşletmelerinden ve Tavuklardan İzole Edilen ListeriaSpp. Türleri Üzerine Listex P100 Bakteriyofajının Etkisi, 2013 - 2015VAR I., Project Supported by Higher Education Institutions, Adana İlinde Toplu Yiyecek Hizmeti Veren Bir FirmanınHizyen Koşullarının ve Kullanılan, 2013 - 2015VAR I., Project Supported by Other Official Institutions, Farklı Kavlatma Yöntemlerinin Antepfıstığı MeyvelerindeAflatoksin Oluşumuna Etkileri, 2013 - 2014VAR I., Project Supported by Other Official Institutions, Farklı Ambalaj ve Gaz Kompozisyonları ile Modifiye AtmosferdePaketlenen Mantının Mikrobiyolojik ve Kimyasal Özelliklerindeki Değişmeler, 2012 - 2012VAR I., Project Supported by Other Official Institutions, Tavuk etinden Listeria spp. Izolasyonu ve tanımlanması, 2012 -2012VAR I., Project Supported by Other Official Institutions, Adana`da Fırın ve Marketlerde Satışa Sunulan Ekmeklerde OTAVarlığının HPLC Yöntemi ile Araştırılması, 2012 - 2012VAR I., Project Supported by Other Official Institutions, Tavuklardan Listeria spp. ve Campylobacter spp.İzolasyonu ve



Tanımlaması, 2012 - 2012VAR I., Project Supported by Other Official Institutions, Sağlıklı Genç Nesiller ! Adana merkezdeki İ.Ö okullarında 5000öğrenci 6-7-8 Sınıf öğrencileri, 2010 - 2011VAR I., Project Supported by Other Official Institutions, Dondurmalardan Listeria spp.?lerin izolasyonu ve tanımlanmasıüzerinde bir araştırma, 2010 - 2010VAR I., Project Supported by Other Official Institutions, Dondurmalardan izole edilen Listeria spp.?lerin klasik vemoleküler yöntemle tanımlanması, 2010 - 2010VAR I., Project Supported by Other Official Institutions, Tavuk etinden termofilik Campylobacter türlerinin izolasyonu vetanımlanması, 2010 - 2010VAR I., Project Supported by Other Official Institutions, Yaş üzüm, kuru üzüm ve şaraplarda Okratoksin A VarlığınınBelirlenmesi, 2009 - 2009VAR I., Project Supported by Other Official Institutions, Adana?da Yaşayan İşsiz Genç ve Kadınların İstihdamının Meslekve İş Uyumu Eğitimiyle Desteklenmesi, 2008 - 2009VAR I., Project Supported by Other Official Institutions, Adana?da Bazı Marketlerde Satışa Sunulan Çekirdeksiz KuruÜzümlerde Okratoksin A Varlığının HPLC Yöntemi İle Araştırılması, 2007 - 2007VAR I., Project Supported by Other Official Institutions, Gıda Laboratuarlarında İyi Laboratuvar Uygulamaları (GLP) veAkreditasyon, 2006 - 2007VAR I., Project Supported by Other Official Institutions, Parça et ve kıymalarda erik ekstraktı, Nar Ekşisi ve LimonTuzunun Antimikrobiyal etkisi, 2006 - 2006VAR I., Project Supported by Other Official Institutions, Oligofruktoz ve İnülinin Lactobacillus acidophilus veBifidobacterium bifidum?un Gelişimi ve Canlılığı üzerine Etkisi, 2006 - 2006VAR I., Project Supported by Other Official Institutions, Piyasada bulunan yaş ve kuru üzümlerden küf izolasyonu veOkratoksin A?nın ELIISA yöntemi ile Saptanması, 2006 - 2006VAR I., Project Supported by Other Official Institutions, Sokaktan Geleceğe: Sokakta Yaşayan/Çalışan Çocuklara MeslekiBeceri Kazandırma ve Sosyal Uyum Projesi, 2005 - 2006ERGİNKAYA Z., VAR I., TUBITAK Project, Okratoksin A?nın Detoksifikasyonunda Mayaların ve Adsorbent MaddelerinKullanımı, 2004 - 2006VAR I., Project Supported by Other Official Institutions, Çiğ Köfte Yapımında Erik ekstraktı, Nar Ekşisi ve Limon SuyuKullanımının Antimikrobiyal Etkilerinin Araştırılması, 2005 - 2005VAR I., Project Supported by Other Official Institutions, Tahin Helvalarının Mikrobiyolojik Kalitesinin Belirlenmesi veSalmonella spp. İzolasyonu, 2005 - 2005VAR I., Project Supported by Other Official Institutions, Bazı Mikotoksinlerin Detoksifikasyonunda Lactobacillus veBifidobacterium Suşlarının Kullanımı, 2005 - 2005ERGİNKAYA Z., VAR I., TUBITAK Project, Probiyotik Bazı Laktik Asit Bakterilerinin Aflatoksin Detoksifikasyonu ÜzerineEtkisi,, 2001 - 2003VAR I., Project Supported by Other Official Institutions, Sorbik Asit ve Natamisinin Laktik Asit Bakterileri ve YoğurtKalitesi Üzerine Etkisinin Belirlenmesi, 2002 - 2002VAR I., Project Supported by Other Official Institutions, Lizozimin Clostridium tyrobutyricum Üzerine EtkisininLaboratuvar Koşullarında ve Üründe Araştırılması, 2002 - 2002VAR I., Project Supported by Other Official Institutions, Yer Fıstığında Aflatoksin B1?in Toksik Etkisinin GiderilmesindeGeleneksel Kavurma ve Mikrodalgada Isıtmanın Etkisi, 2002 - 2002VAR I., Project Supported by Other Official Institutions, Bazı Probiotik Laktik Asit Bakterilerinin Aflatoksin B1 veAflatoksin M1?e Bağlanma Kapasitesinin ve Aspergillus flavus?un aflatoksin B1 oluşturma Kabiliyeti Üzerine EtkilerininAraştırılması, 2002 - 2002VAR I., Project Supported by Other Official Institutions, Dayanıklı Yoğurt Üretiminde Stabilizör Kullanımının vePastörizasyon Normunun Bazı Kalite Özellikleri Üzerine Etkileri, 2001 - 2001VAR I., Project Supported by Other Official Institutions, Adana Piyasasında Satılan Çeşitli Pastalarda Bazı PatojenMikroorganizma ve Rop Sporu Varlığının Araştırılması, 2001 - 2001VAR I., Project Supported by Other Official Institutions, Türk Tipi Fermente Sucuklardan Küflerin İzolasyonu, Tanımı veStarter Kültür Olarak Kullanım Olanaklarının Araştırılması, 2001 - 2001VAR I., Project Supported by Other Official Institutions, Mikrodalganın Salmonella enteritidis üzerine Etkisinin Kıyma



Örneklerinde Araştırılması, 2000 - 2000VAR I., Project Supported by Other Official Institutions, Yumurta Akı lizoziminin Bacillus subtilis?in Gelişimi ÜzerineAntimikrobiyal Etkisinin Modellenmesi, 2000 - 2000VAR I., Project Supported by Other Official Institutions, Kuru İncirlerdeki Aflatoksin Sorunu ve Bu Sorunu YaratanKüflerin İzolasyonu, Tanımlanması ve Toksinlerin Belirlenmesi, 1999 - 1999VAR I., Project Supported by Other Official Institutions, Ambalajlı ve Ambalajsız Un ve Ekmeklerin Mikrobiyolojik KaliteKontrolü, 1998 - 1998VAR I., Project Supported by Other Official Institutions, Urfa Piyasasında Satılan Taze Beyaz Peynirlerde MikrofloraTespiti ve Bazı patojenlerin İzolasyon ve Tanımlanmaları, 1998 - 1998VAR I., Project Supported by Other Official Institutions, Urfa Piyasasında Satılan Olgunlaştırılmış Beyaz PeynirlerdeMikroflora Tespiti ve Bazı patojenlerin İzolasyon ve Tanımlanmaları, 1998 - 1998VAR I., Other International Funding Programs, Mono-ADP-Ribosyl Transferaz Enziminin Schizosacchoromyces pombe?den Saflaştırılarak eldesi, 1996 - 1996
Activities in Scientific JournalsActivities in Scientific JournalsTÜBİTAK-Türk Tarım ve Ormancılık Dergisi, Editor, 2017 - Continues
Memberships / Tasks in Scientific OrganizationsMemberships / Tasks in Scientific OrganizationsAdana Valiliği, Member, 2012 - ContinuesTürk Mikrobiyoloji Cemiyeti-İstanbul, Member, 2008 - ContinuesGıda Mühendisleri Odası-Ankara, Member, 2005 - ContinuesMikrobiyoloji Org - Ankara, Member, 2004 - ContinuesInternational Association for Food Protection- USA, Member, 2000 - Continues
Scientific RefereeingScientific RefereeingJournal of Enviroment Pollution and Human Health, Other Indexed Journal, June 2017Harran Tarım ve Gıda Bilimleri Dergisi, National Scientific Refreed Journal, June 2017Project Supported by Higher Education Institutions, March 2017Project Supported by Higher Education Institutions, March 2017
MetricsMetricsPublication: 288 Citation (WoS): 1075 Citation (Scopus): 1114 H-Index (WoS): 14 H-Index (Scopus): 14
Congress and Symposium ActivitiesCongress and Symposium ActivitiesRadyo Başkent, Invited Speaker, Adana, Turkey, 2020Radyo Başkent, Invited Speaker, Adana, Turkey, 2020Radyo Başkent, Invited Speaker, Adana, Turkey, 2020International Eurasian Coference on Biological and Chemical Sciences- 2019, Session Moderator, Ankara, Turkey, 2019



Radyo başkent, Invited Speaker, Adana, Turkey, 2019Radyo Başkent, Invited Speaker, Adana, Turkey, 2018International Conference on Raw Material to Processed Foods, Session Moderator, Antalya, Turkey, 2018International Conference on Raw Material to Processed Foods, Session Moderator, Antalya, Turkey, 2018Radyo Başkent, Invited Speaker, Adana, Turkey, 2017Radyo Başkent, Invited Speaker, Adana, Turkey, 2016Roundtable workshop, Invited Speaker, Szeged, Hungary, 2015NAFI kongre, Session Moderator, Aydın, Turkey, 20143.kadın kurultayı, Moderator, Adana, Turkey, 2013Ne Yiyoruz Ne İçiyoruz? programı, Moderator, Adana, Turkey, 2012Çukurova 1.Biyoteknoloji Günleri ., Session Moderator, Adana, Turkey, 2012Mikotoksin Paneli, Invited Speaker, Adana, Turkey, 2010Toprak Ana Programı, Invited Speaker, Adana, Turkey, 2004ÇETKO PANEL, Panelists, Adana, Turkey, 2004
AwardsAwardsVAR I., Uluslararası Bilimsel Yayınları Teşvik Destek, TÜBİTAK Başkanlık, September 2016VAR I., Uluslararası Bilimsel Yayınları Teşvik Destek, TÜBİTAK Başkanlık, January 2009VAR I., Uluslararası Bilimsel Yayınları Teşvik Destek, TÜBİTAK Başkanlık, February 2008VAR I., Uluslararası Bilimsel Yayınları Teşvik Destek, TÜBİTAK Başkanlık, March 2007VAR I., 2nd SAFOODNET Project seminar award, VTT Technical Research Centre of Finland, January 2007VAR I., Uluslararası Bilimsel Yayınları Teşvik Destek, TÜBİTAK Başkanlık, January 2006VAR I., Uluslararası Bilimsel Yayınları Teşvik Destek, TÜBİTAK Başkanlık, June 2004VAR I., Uluslararası Bilimsel Yayınları Teşvik Destek, TÜBİTAK Başkanlık, January 2002VAR I., Doktora sonrası araştırma bursu, TÜBİTAK Başkanlık, January 1994
Non Academic ExperienceNon Academic ExperienceBusiness Establishment Private, Paksoy Yağ Fabrikası, Quality Control
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