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XLIII. Effect o f So lvent Extraction on Aflatoxin Concentration for Sunflower Oil: F irst Report.   VAR I., uçkun o.2nd International Eurasian Coference on Biological and Chemical Sciences, 28 - 29 Haziran 2019XLIV. O.Effect o f So lvent Extraction on Aflatoxin Concentration for Sunflower Oil: F irst Report.   VAR I., uçkun o.2nd International Eurasian Coference on Biological and Chemical Sciences, Ankara, Türkiye, 28 - 29 Haziran 2019XLV. The Effect o f Extraction Method Used in Vegetable Oil    Process on the Aflatoxin Content in the Final Product: A model study for peanuts.VAR I., uçkun o., Yılmaz S. S.2nd International Eurasian Coference on Biological and Chemical Sciences, 28 - 29 Haziran 2019XLVI. Bio logical Control o f    Aflatoxin Contamination in Corn Using a Biopesticide (Aspergillus flavus NRRL  21882-Afla- guard)LAVKOR I., AY T., SÖBÜÇOVALI S., VAR I.4th International Mediterranean Science and Engineering Congress (IMSEC 2019), 25 - 27 Nisan 2019, ss.654XLVII. Peynirlerde Clostridium türleri  ve Yarattığı SorunlarVAR I., Yılmaz S. S.2. Ulusal Sütçülük Kongresi, İzmir, Türkiye, 25 - 26 Nisan 2019XLVIII. Tavuk Karkasından Termofilik Campylobacter Türlerinin İzolasyonu ve TanımlanmasıERGELDİ S., VAR I., KÖKSAL F., ŞAHAN KİPALEV A.BESD-Bir Tavukçuluk Sempozyumu, Antalya, Türkiye, 24 - 28 Nisan 2019, ss.40XLIX. Tavuk Karkasından Termofilik Campylobacter Türlerinin İzolasyonu ve TanımlanmasıERGELDİ S., VAR I., KÖKSAL F., ŞAHAN KİPALEV A.BESD-Bir Tavukçuluk Sempozyumu, Antalya, Türkiye, 24 - 28 Nisan 2019, ss.40L. Effect o f Extraction Methods Used in Sunflower Oil Process on    Aflatoxin ConcentrationUÇKUN O., VAR I.YABİTED Bitkisel Yağ Kongresi, İstanbul, Türkiye, 18 - 19 Nisan 2019, ss.11LI. Biyoteknolo jik Buluşların Fikri Sinai Haklar ile Korunması.  VAR I., LAVKOR B.7. Çukurova Biyoteknoloji Günleri, Adana, Türkiye, 10 - 11 Mart 2019, ss.5LII. Mühendislik Eğitimi ve Mesleğinde Cinsiyetçilik.VAR I.II. Çukurova Kadın Çalışmaları Kongresi, Adana, Türkiye, 28 - 30 Ekim 2018, ss.87-88LIII. Mühendislik Eğitimi ve Mesleğinde CinsiyetçilikVAR I., VAR ÖNGEL M.II. Çukurova Kadın Çalışmaları Kongresi, Adana, Türkiye, 28 - 30 Ekim 2018, ss.173-181LIV. Mühendislik Eğitimi ve Mesleğinde CinsiyetçilikVAR I., DOLEKOGLU C., ÖZAL İ.II. Çukurova Kadın Çalışmaları Kongresi, Adana, Türkiye, 28 - 30 Ekim 2018, ss.88-89LV. A Study On The Determınatıon Of Food Safetyconscıousness In Employees Workıng In BakeryProducıng Bread And Bread Types And HACCP ımplementatıonÖZÇAKMAK S., VAR I., HESHMATI B.3rd International Congress On Food Technology, Nevşehir, Türkiye, 10 - 12 Ekim 2018, ss.68LVI. Microbiological Quality o f Some Fishes Consumed in Adana. VAR I., HESHMATI B., BAŞKAYA B.3rd International Congress On Food Technology, Nevşehir, Türkiye, 10 - 12 Ekim 2018, ss.67LVII. Determınatıon Of Some Mıcrobıologıcal Propertıes Of The  Peanuts Grown In Osmanıye ProvınceFrom StorageUÇKUN O., VAR I.3rd International Congress On Food Technology, Nevşehir, Türkiye, 10 - 12 Ekim 2018, ss.75LVIII. . Bazı Su Kaynaklarından Salmonella Bakteriyofajının  İzolasyonu ve TanımlanmasıVAR I., HESHMATI B.



International Congres of Agriculture, Envirorement and Health, Aydın, Türkiye, 26 - 28 Ağustos 2018, ss.48LIX. Effects o f Different Peeling Methods on Aflatoxin Levels o f Pistachios.  SAHAN A., TEKİN A., VAR I.XXX. International Horticultural Congress, Nevşehir, Türkiye, 12 - 16 Ağustos 2018, ss.20LX. Aflatoxin biosynthesis genes and aflatoxin production by Aspergillus flavus. LAVKOR I., VAR I.IV. International Agriculture Congress, Nevşehir, Türkiye, 5 - 08 Temmuz 2018, ss.60LXI. Microbiological Quality o f the Peanuts Grown in Osmaniye Province at Harvest: F irst Report.   UÇKUN O., VAR I.IV. International Agriculture Congress, Nevşehir, Türkiye, 5 - 08 Temmuz 2018, ss.61LXII. Investigation of Some Microbiological Properties o f Roasted Peanuts Purchased from Adana Province in Turkey: First Report uçkun o., VAR ÖNGEL I.International Conference on Raw Materials to Processed Foods, 11 - 13 Nisan 2018LXIII. Investigation of Some Microbiological Properties o f Roasted Peanut Purchased from Adana Province UÇKUN O., VAR I.International Conference on Raw Materials to Processed Foods, Antalya, Türkiye, 11 - 13 Nisan 2018, ss.53LXIV. The Mıcrobıologıcal Qualıty Of Edıble NutsVAR I., SAĞLAM S., UÇKUN O., HESHMATI B.International Conference on Raw Materials to Processed Foods, Antalya, Türkiye, 11 - 13 Nisan 2018, ss.54LXV. Thermal inactivation of some pathogenic bacteria in broth and mantı  Uzunlu S., VAR I.International Conference on Raw Materials to Processed Foods, Antalya, Türkiye, 11 - 13 Nisan 2018, ss.35LXVI. Comparison of two different methods for the identification of Salmonella spp from poultry samples  HESHMATI B., Dikbaş N., VAR I.International Conference on Raw Materials to Processed Foods, Antalya, Türkiye, 11 - 13 Nisan 2018, ss.55LXVII. Evaluatıon of The Presence Of Aeromonas hydrophila in Some   Fıshes Consumed ın AdanaBAŞKAYA B., VAR I.International Conference on Raw Materials to Processed Foods, Antalya, Türkiye, 11 - 13 Nisan 2018, ss.181LXVIII. Gıda ve klinik örneklerden elde edilen  Escherichia co li izo latlarının Autotransporter protein   genlerinin varlığının gösterilmesiMOHAMED M., VAR I., KÖKSAL F.6. Çukurova Biyoteknoloji Günleri, Adana, Türkiye, 28 - 29 Mart 2018, ss.12LXIX. Doğal Bitki Ekstraktları İle Zenginleştirilen Yenilebilir  F ilm ve     Kaplamaların Yumurtanın Raf ÖmrünüUzatmada Kullanılabilir liği ÖZÇAKMAK S., VAR I.7. Veteriner Gıda Hijyeni Kongresi, Aydın, Türkiye, 4 - 08 Ekim 2017, ss.161LXX. Household Food Waste in Turkey: Consumer Behavior and Perception ÖZÇİÇEK DÖLEKOĞLU C., GÜN A. S., VAR ÖNGEL I., ŞENGÜL S.International Conference on Social Sciences and Interdisciplinary Studies, Birleşik Krallık, 7 - 08 Ağustos 2017,cilt.3, ss.53LXXI. Household Food Waste in Turkey: Consumer Behavior and   PerceptionÖZÇİÇEK DÖLEKOĞLU C., VAR I.International Conference on Social Sciences and Interdisciplinary Studies, Londra, Birleşik Krallık, 08 Ağustos2017, ss.57LXXII. Determination of hygiene conditions and antimicrobial efficacy of  disinfectant used in a catering company in Adana, TurkeyÇelik Ç., VAR I.6 th International Conference on Food Safety & Regulatory Measures, Milan, İtalya, 5 - 07 Temmuz 2017, cilt.2, sa.2,ss.52LXXIII. Geleneksel Meyve Ekşileri ve Antimikrobiyal Özellikleri



VAR ÖNGEL I., SAĞLAM S., KAMBEROĞLU M. A.Gıda, Metabolizma Sağlık: Biyoaktif Bileşenler ve Doğal Katkılar Kongresi, İstanbul, Türkiye, 28 Kasım 2016LXXIV. Geleneksel Meyve Ekşilerinin  Antimikrobiyal ÖzellikleriVAR I., SAĞLAM S., KAMBEROĞLU M. A.Gıda, Metabolizma ve Sağlık: Biyoaktif Bileşenler ve Doğal Katkılar Kongresi, İstanbul, Türkiye, 28 - 29 Kasım 2016,ss.41-45LXXV. Türkiye'de Hijyen Esaslı Resmi Denetim ve  Kontrollerdeki Yasal Uygulamalar , Geçmişten Günümüze Mikrobiyolo jik Kriterler ÖZÇAKMAK S., VAR I., AKBULUT O.12..Gıda Kongresi, Edirne, Türkiye, 5 - 07 Ekim 2016, ss.178LXXVI. Türkiye de Yerfıstığında Aflatoksin Mücadelesinde Yeni Bir  Biyopestisit vAspergillus flavurs NRRL  21881  Afla guardLAVKOR I., ARIOĞLU H. H., VAR ÖNGEL I., ÖZTEMİZ S.TÜRKİYE VI. Bitki Koruma Kongresi, Konya, Türkiye, 5 - 08 Eylül 2016, ss.76LXXVII. Türkiye'de Yerfıstığında  Aflatoksin  Mücadelesinde Yeni Bir  Biyopestisit: Aspergillus flavus NRRL  21882  (Afla-guard)LAVKOR I., ARIOĞLU H., VAR I., ÖZTEMİZ S.6th Plant Protection Congress with International Participation, Konya, Türkiye, 5 - 08 Eylül 2016, ss.76LXXVIII. Tabakta Kalan Yemekler: Üniversite Yemekhanesinden ÖrnekDÖLEKOĞLU Ö., VAR I.XII.Tarım Ekonomisi Kongresi, Isparta, Türkiye, 25 - 27 Mayıs 2016, ss.2067-2074LXXIX. Küf Gelişimi ve Mikotoksin Üretiminin  Kontrolünde Alglerin KullanımıVAR I., Aslan G., Şık A., IŞIK O.18. Ulusal Biyoteknoloji Kongresi, Konya, Türkiye, 18 - 19 Aralık 2015, ss.131LXXX. ListexTM P100 Bakteriyofajının Tavuk İşletmelerinden İzole Edilen  Listeria spp.'ler  Üzerine Etkisi VAR I., SAĞLAM S.. 6. Ulusal Veteriner Gıda Hijyeni Kongresi, Van, Türkiye, 7 - 11 Ekim 2015, ss.54LXXXI. Yerellerde, Kadının Toplumsal Cinsyet Eşitsizliğindeki DurumuVAR I., UNCU N., ÖZDAL İDEM A., DOLANÇAY A., ÖZMEN Ö.Adana Kent Sorunları Sempozyumu, Adana, Türkiye, 22 - 23 Mayıs 2015, ss.397-411LXXXII. Adana?da Tüketilen Bazı Gıdaların Mikrobiyolo jik Kalitesi VAR I.Adana Kent Sorunları Sempozyumu, Adana, Türkiye, 22 - 23 Mayıs 2015, ss.257-264LXXXIII. Adana?da Tüketilen Bazı Gıdaların Mikrobiyolo jik Kalitesi VAR I.Adana Kent Sorunları Sempozyumu, Adana, Türkiye, 22 - 23 Mayıs 2015, ss.257-264LXXXIV. Biofilms in Drinking   Water Distribution SystemsVAR I., ZORLUGENC B., ATASEVER Ö., SAĞLAM S.The International Conference On Cıvıl And Envıronmental Engıneerıng, Nevşehir, Türkiye, 20 - 23 Mayıs 2015,ss.182LXXXV. Kurutulmuş Meyvelerin Mikrobiyal KalitesiVAR I., SAĞLAM S., ATASEVER SAVAŞ Ö.13-15 Mayıs Pamukkale Gıda Sempozyumu III; ?Kurutulmuş ve Yarı Kurutulmuş Gıdalar? Sempozyumu,, Denizli,Türkiye, 13 - 15 Mayıs 2015, ss.179-180LXXXVI. Yerfıstığının Yağlık Olarak DeğerlendirilmesiUÇKUN O., VAR I.Yabited, 2. Bitkisel Yağ Kongresi,, Tekirdağ, Türkiye, 7 - 09 Mayıs 2015, ss.196LXXXVII. Çikolata Ürünlerinde Salmonella RiskiVAR I., SAĞLAM S., ATASEVER SAVAŞ Ö.". İç Anadolu Bölgesi 2.Tarım ve Gıda Kongresi, Nevşehir, Türkiye, 28 - 30 Nisan 2015, ss.384LXXXVIII. Çikolata ve Çikolata Ürünlerinde Salmonella  Riski



VAR I., Sağlam S., Atasever Savaş Ö.İç Anadolu Bölgesi 2.Tarım ve Gıda Kongresi, Nevşehir, Türkiye, 28 - 30 Nisan 2015, ss.384LXXXIX. Yerfıstığında Mikrobiyolo jik Riskler VAR I., UÇKUN O., Öz M., BEKMEZ A.5.Ulusal Tarım Öğrenci Kongresi, Adana, Türkiye, 20 Nisan - 22 Mayıs 2015, ss.120XC. Adana'da Ambalajlı ve Açıkta Satılan Salamların Mikrobiyolo jik Açıdan Değerlendirilmesi VAR I., SAĞLAM S., GIRIŞEN, B., NISANOĞLU E., KILAVUZ Z., KANBAĞLI G., AYDEMIR A., ULUDAĞ H.3. Et Ürünleri Çalıştayı, Tokat, Türkiye, 16 - 17 Ekim 2014, ss.52XCI. Gıda İşletmelerinde Biyofilm ve Biyofilmle Mücadele YöntemleriVAR I., ASLAN G.5. Gıda Mühendisliği Öğrenci Kongresi, Burdur, Türkiye, 24 - 25 Nisan 2014, ss.60XCII. Farklı Gaz Kompozisyonları ile Modifiye Atmosferde Paketlenen Mantının Mikrobiyolo jik ve Kimyasal  Özelliklerindeki DeğişmelerUZUNLU S., VAR I.4.Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Adana, Türkiye, 17 - 19 Nisan 2014, ss.211XCIII. Adana Kebaplarının Mikrobiyolo jik Kalite Kontrolü VAR I., HESHMATI B., ÇELIK Ç.4. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Adana, Türkiye, 17 - 19 Nisan 2014, ss.950-953XCIV. Geleneksel Bir  Ürün:Simit VAR I., ATASEVER Ö., SAĞLAM S.4. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Adana, Türkiye, 17 - 19 Nisan 2014, ss.1064-1067XCV. Bici Bici?nin Gıda Güvenliği Açısından DeğerlendirilmesiVAR I., HESHMATI B., ÇELIK ., UZUNLU S.4. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Adana, Türkiye, 17 - 19 Nisan 2014, ss.955-958XCVI. Mikrobiyal Biyoteknolo ji VAR I.Çukurova 1.Biyoteknoloji Günleri, Adana, Türkiye, 21 - 22 Mart 2013XCVII. Piyasada Satışa Sunulan Şirden Dolmalarının Mikrobiyolo jik Kalitesinin Araştırılması VAR I., BALABAN Y., BAYKAN N., BOZKAN G., DİNDAR B., ORAL L., YÜKSEL S., ATASEVER Ö.III. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Konya, Türkiye, 10 - 12 Mayıs 2012, ss.247-248XCVIII. Su, Sirke ve Ticari Sanitizer ile Yıkamanın Ispanak Mikroflorası Üzerine Etkisi VAR I., UZUNLU S., DEMİREL E., ÖZMEN H., KARA Ş., GÜLLENDİ N.3.Gıda Güvenliği Kongresi, İstanbul, Türkiye, 3 - 04 Mayıs 2012, ss.86XCIX. Adana Piyasasında Satışa Sunulan Tavuklardan Listeria spp. İzo lasyonu ve Tanımlanması Üzerine Bir  AraştırmaVAR I., ZORLUGENÇ B., URLU B., DEMİREL H., BEKMEZ M., ÜZER M., BAKIR Y.7.Gıda Mühendisliği Kongresi, Ankara, Türkiye, 24 - 26 Kasım 2011, ss.113C. ?Zeytin ve Zeytinyağında Mikotoksin ProblemiVAR I., AKBULUT E., ZORLUGENÇ B.7.Gıda Mühendisliği Kongresi, Ankara, Türkiye, 24 - 26 Kasım 2011, ss.124CI. Un ve Unlu Mamullerde Mikotoksin SorunuVAR I., KOÇ N.1.Ulusal Palandöken Toksikoloji Sempozyumu, Erzurum, Türkiye, 28 - 30 Mayıs 2010, ss.88-89CII. The use of  Propolis as an alternative to  antibiotic growth promoters in broiler  diets   TEKELİ A., KUTLU H., Çelik L. T., VAR I., YURDAKUL E., AVCI A.Book of Abstracts, XXIII World?s Poultry Congress, Brisbane, Avustralya, 30 Haziran - 04 Temmuz 2008, ss.482CIII. ?Adana Piyasasında Satışa Sunulan Yaş ve Kuru Üzümlerde Okratoksin A VarliğıYALÇINDAĞ D., VAR I., KABAK B.Türkiye 10. Gıda Kongresi, Erzurum, Türkiye, 21 - 23 Mayıs 2008, ss.211CIV. Ülkemizde ve Dünyada Tüketime Sunulan Dondurmaların Mikrobiyal F lorasına   Genel Bir  Bakış VAR I., EMİNDAYI M., ASLAN A., CEYHAN M., DEMİR M., KABAK B.



5. Gıda Mühendisliği, Ankara, Türkiye, 8 - 10 Kasım 2007, ss.197-202CV. ?Üzüm, Üzüm Suyu Ve Şarapda Okratoksin A Varliğını  Etkileyen FaktörlerKABAK B., VAR I.5. Gıda Mühendisliği Kongresi, Ankara, Türkiye, 8 - 10 Kasım 2007, ss.203CVI. Determination of ochratoxin A by ELISA and iso lation of   moulds from grapes and raisins so ld in   markets and bazaarVAR I., YALÇINDAĞ D.2nd Open Seminar arranged by SAFOODNET- Food Safety and Hygiene Networking within New Member States andAssociated Candidate Countries, İstanbul, Türkiye, 22 - 23 Ekim 2007, ss.106CVII. Adsorption of ochratoxin A by Saccharomyces cerevisiaeVAR I., ERGİNKAYA Z., Kabak B.29th Mycotoxin Workshop, Fellbach, Almanya, 14 - 16 Mayıs 2007, cilt.1, sa.1, ss.138CVIII. Removal o f aflatoxin B1 by Lactobacillus and Bifidobacterium strains VAR I., Kabak B., ERGİNKAYA Z.29th Mycotoxin Workshop, Fellbach, Almanya, 14 - 16 Mayıs 2007, cilt.1, sa.1, ss.139CIX. Investigation of moulds in salted yoghurts (concentrated yoghurt) .  VAR I., Aksan E., GÜZELER N., SAY D.). Microbial Contaminats and Contaminaton Routes in Food Industry-Material Seminar., Espoo, Finlandiya, 22 - 23Ocak 2007, ss.7CX. Erik ekstraktı, Nar Ekşisi ve Limon Suyunun Çiğ Köftenin  Mikrobiyolo jik Kalitesi Üzerine Etkisi VAR I., KABAK B.?. 2. Ulusal Veteriner Gıda Hijyeni Kongresi, İstanbul, Türkiye, 18 - 20 Eylül 2006, ss.311CXI. Salmonella Enteritidis Üzerine Mikrodalga Etkisinin Yumurta  Örneklerinde AraştırılmasVAR I., KABAK B.2. Ulusal Veteriner Gıda Hijyeni Kongresi, İstanbul, Türkiye, 18 - 20 Eylül 2006, ss.664-670CXII. Üzüm,Üzüm suyu ve Şarapta Okratoksin A SorunuKABAK B., VAR I.Türkiye 9 Gıda Kongresi, Bolu, Türkiye, 24 - 26 Mayıs 2006, ss.412-424CXIII. Gıda Maddelerinde Mikotoksin Oluşumunun Engellenmesi ve/veya Ortamdan UzaklaştırılmasıAmacıyla Kullanılan YöntemlerKABAK B., VAR I.Türkiye 9. Gıda Kongresi, Bolu, Türkiye, 24 - 26 Mayıs 2006, ss.679CXIV. Ülkemiz Açısından Sorun Olan Mikotoksinler ve Riskli Gıda MaddeleriKABAK B., VAR I.Türkiye 9. Gıda Kongresi, Bolu, Türkiye, 24 - 26 Mayıs 2006, ss.681-684CXV. Mikotoksinlerin Uzaklaştırılmasında Probiyotik Laktik Asit Bakterilerinin KullanımKABAK B., VAR I.Türkiye 9. Gıda Kongresi, Bolu, Türkiye, 24 - 26 Mayıs 2006, ss.417-420CXVI. Mikotoksin Analizlerinde Biyosensörlerin KullanımıKabak B., VAR I.II. Ulusal Mikotoksin Sempozyumu, İstanbul, Türkiye, 23 - 24 Haziran 2005, ss.184CXVII. Fusarium mikotoksinleriKabak B., VAR I.II. Ulusal Mikotoksin Sempozyumu, İstanbul, Türkiye, 23 - 24 Haziran 2005, ss.183CXVIII. Süt ve süt Ürünlerinde Probiyotik Bakterilerin Canlılığını Etkileyen FaktörlerKabak B., VAR I.Gıda Kongresi, İzmir, Türkiye, 19 - 21 Mayıs 2005, ss.201-204CXIX. Probiyotik Bakterilerin Canlılığının Korunmasinda Enkapsülasyon Tekniğinin KullanımıKabak B., VAR I.Gıda Kongresi, İzmir, Türkiye, 19 - 21 Mayıs 2005, ss.326-329CXX. Çiğ Köftenin Gıda Güvenliği Açısından Önemi



VAR I., KABAK B.Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Van, Türkiye, 23 Eylül - 24 Haziran 2004, ss.206-210CXXI. Geleneksel, Ekstra Geleneksel ve Ev Tipi Reçellerin Mikrobiyolo jik Kalite Kontrolü VAR I., KABAK B., PEÇEN E., YALÇIN E., EKTİRİCİ M.Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Van, Türkiye, 23 - 24 Eylül 2004, ss.211-214CXXII. Tahin Helvalarının Mikrobiyolo jik Kalitesi VAR I., GOK F., KABAK B.Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Van, Türkiye, 23 - 24 Eylül 2004, ss.215-218CXXIII. Oligosakkaritlerin Probiyotik Gelişimi ve Canlılığı  Üzerine EtkisiKABAK B., VAR I.Türkiye 8. Gıda Kongresi, Bursa, Türkiye, 26 - 28 Haziran 2004, ss.29CXXIV. Işınlamanın Küf Gelişimi ve Mikotoksin Kontrolü Üzerine EtkisiKABAK B., VAR I.Türkiye 8. Gıda Kongresi, Bursa, Türkiye, 26 - 28 Haziran 2004, ss.29CXXV. Süt ve Ürünlerinde Aflatoksin M1 ProblemiKabak B., VAR I.Türkiye 8. Gıda Kongresi, Bursa, Türkiye, 26 - 28 Haziran 2004, ss.66CXXVI. The Effects o f Using Different Production Methods and Commercial Cultures on the Microbiological Properties o f Ayran. VAR I., GÜZELER N., Zorlugenç B., YAŞAR K.Int. Dairy Symposium, Isparta, Türkiye, 24 - 28 Mayıs 2004, ss.369-372CXXVII. Antifungal activity production methods and commercial cultures on the microbiological propertiesof AyranVAR I., ŞAHAN N., ZORLUGENÇ B., YAŞAR K.International Dairy Symposium, Isparta, Türkiye, 24 - 28 Mayıs 2004, ss.369-371CXXVIII. Günümüzde Et Ve Et Ürünleri Sektörüne BakışVAR I., YAPAR F., GÜNAY M.3. Gıda Mühendisliği Kongresi, Ankara, Türkiye, 2 - 04 Ekim 2003, ss.221-238CXXIX. Antifungal Activity Of Several Lactic Acid Bacteria and BifidobacteriaERGİNKAYA Z., Kabak B., Kavas C., VAR I., GÜVEN M.GDL-Kongress Lebensmitteltechnologie, Stuttgart, Almanya, 25 - 27 Eylül 2003, ss.1CXXX. Mikrodalgada Kavurmanın Aflatoksin B1  Üzerine Etkisinin Yerfıstıklarında  AraştırılmasıÖZKARSLI M., VAR I.1. Ulusal Mikotoksin Sempozyumu, İstanbul, Türkiye, 18 - 19 Eylül 2003, ss.178CXXXI. Günümüzde Süt ve Süt Ürünleri Sektörüne BakışÇELİK C., AKGÜL H., VAR I.I. Bölgesel Öğrenci Gıda Sempozyumu, Adana, Türkiye, 17 - 18 Mayıs 2003, ss.104-110CXXXII. Kakaolu Fındık Kremalarında Koliform Bakteri ve E.co li aranması AKBAŞ M., VAR I., KABAK B., TAŞHAN S., BADİ Ş.I. Bölgesel Öğrenci Gıda Sempozyumu, Adana, Türkiye, 17 - 18 Mayıs 2003, ss.7-11CXXXIII. Çiğ Köftelerin Mikrobiyolo jik Kalitesi PEKEL Ç., VAR I., KABAK B., ŞENER A., BURCU Ö.1. Bölgesel Öğrenci Gıda Sempozyumu, Adana, Türkiye, 17 - 18 Mayıs 2003, ss.1-6CXXXIV. Yumurta Akının Bacillus Üzerine Antimikrobiyal EtkisiERGİNKAYA Z., VAR I., Çoksöyler N.11. Kükem Kongresi, Isparta, Türkiye, 6 - 09 Eylül 1999, ss.1CXXXV. Olgunlaştırılmış Urfa Peynirlerinde Mikrobiyolo jik Bir  Çalışma  SAHAN N., VAR I., Akın M. S.Gıda Mühendisliği Kongresi, Gaziantep, Türkiye, 16 - 18 Eylül 1998, ss.337-346CXXXVI. Olgunlaştırılmış Urfa Peynirlerinde Mikrobiyolo jik bir  Çalışma  GÜZELER N., VAR I., Akın M. S.
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