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Bu dersin icerigi:
* Depolamanin kisa tarihcesi
* Depolamanin amaci ve 6nemi

* Depolama sistemleri ve depo tipleri

e Hasat sonrasi onemli olan ortam faktorleri ve Grine
etkileri
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Depolama Nedir?

* Tarimsal Urdnlerin degerlendirilecekleri veya pazara
verilecekleri zamana kadar, kalitesini koruyucu kosullarda
bekletilmesine depolama denir.



Depolamanin Kisa Tarihi
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* Avci toplayici yasam duzeninin ardindan tarim devrimini
baslatan insanoglu, tarimsal Grlnlerinin artisiyla beraber bu
Urunlerin bir stire sonra bozuldugunu fark etmis ve bunun
carelerini aramaya baslamistir.

* O donemlerde tuketilemeyen urinler karlarin altinda,
topragin derinliklerinde ya da serin magaralarda
saklaniyorlardi.

* M.O. 9000'li yillarda ilk olarak tahillar yer altinda veya
daglardaki serin bolgelerde saklanmaya baslanmistir.

* M.O. 100. yildan itibaren Romalilar tarafindan ilk dogal
depolama bolgeleri ve magaralarin olusturuldugu
bildirilmektedir.



Depolamanin Kisa Tarihi
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* Orta cag doneminde iranlilar tarafindan sarniclar ve riizgar
kulelerinin oldugu binalar yapilarak trtnlerin bir stire muhafaza
edilmesi saglanmistir.

* MS. 1792 yilinda Norvec¢’te arastirmalar yapan bir grup bilim
insaninin, kar altinda bir mamut cesedini bulmalari ve bu cesetteki
etin halen bozulmamis oldugunu gérmeleriyle, Grlnlerin sogukta
uzun sure muhafaza edilebilecekleri anlasiimistir.

* 1800’lG yillarda amonyak gazinin yarattigi basingla isinin
absorbsiyonunun kesfi, fizikokimya ve muhendislik alanindaki
gelismeler, i1siy1 absorbe eden diger gazlarin bulunmasiyla cesitli
sogutucular (buzdolabi, klima vs.) icat edilmis ve modern
depolarin gelisimi baslamistir.



Nicin Depoluyoruz?
NICIN DEPOLAMA YAPILIR?
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PAZARLAMA DONEMI




- Ul'UNleri depolamanin amaclari:

 Urliniin depolandigi atmosfer kosullarini kontrol ederek,
meyve ve sebzelerin metabolik aktivitelerini yavaslatmak

e Uriin yliizeyinde ve icinde mikroorganizma gelisimini en aza
indirmek

e Urlinlerdeki su kaybini azaltmak

e Uriinuin etilen kaynakli zararlanmalara hassasiyetini azaltmak



el Depolamanin yararlar::

* Etkin bir depolama ile:

* Hasat edilen tarimsal trunleri daha uzun stre pazarda tutup,
makul bir fiyat dengesiyle insanlarin kullanimina sunulur

* Tuketiciler daha uzun sire pazarda trun bulabilirler

 Pazarlayicilar Grunl daha sonralari daha yuksek fiyattan
satabilirler

e Uretim ve pazarlamada isgiiciiniin yil icinde dagilimi daha etkin
ve dengeli olur

e Uriinu degerlendiren endiistriye daha uzun siire calisma imkani
saglanir.



UUUUUUUU .. DuNyada ve Ulkemizdeki Depolama Kapasiteleri

Tarimsal Uretimin artisina paralel olarak bunlarin depolanmasiyla
ilgili 6nemli mesafeler kat edilmis, soguk hava depoculugu
gelismistir

* Depoculukta dikkate alinan en 6nemli kriter depolama
kapasitesidir ve metrektp birimiyle élcalir.

* Dinyada en yluksek depolama kapasitesine sahip ilk G¢ ulke

sirasiyla Hindistan (131 milyon m3), ABD (115 milyon m3) ve Cin
(76 milyon m3)

* Tlirkiye ise 7 milyon m3 ik kapasite ile 14 .siradadir. 2000’li

villarda baslayan kirsal kalkinma destekleriyle Glkemizde depo
kapasitesi hizla artmistir



=" Ulkemizdeki Depolar
Istanbul 146
Antalya 145
lzmir 120
Bursa 116
Isparta 114
Isparta 505.000
Bursa 219.562
Antalya 191.210
Karaman 108.950

Mersin 92.315



Ulkemizdeki Depolarin
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*%49’unda meyve ve sebze

*%20.4’(inde et ve et Urunleri

*%19.1’Ginde sut ve sut urunleri

* Geri kalan kisimda: tavuk, balik ve diger Grunler
depolanmaktadir.
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Depolama Sistemleri:
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GUnumuz de depolar G¢ ana baslik altinda toplanabilirler. Bunlar:

* 1- Dis hava ile sogutulan geleneksel basit depolar ve dogal depolar

 2- Termik makinelerle sogutulan normal atmosferli depolar

* 3- Kontrolli atmosferli depolar
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1- D1s Hava ile Sogutulan
Geleneksel Basit Depolar
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ZIRAAT FAKULTESI

Dis Hava ile Sogutulan Geleneksel Basit Depolar

* Bu depolarda daha cok sonbaharda hasat edilen trtnlerin
depolamasi yapilabilir.

 Karasal iklimin hikim strdugu bolgelerde aksam havanin
serinlemesiyle birlikte, disaridaki soguk hava, depo fanlari
yardimiyla depo icerisine alinir ve sicaklik dusaralir.

 Ornegin Van Bélgesi’ndeki bazi basit depolarda elma meyveleri
bu sekilde uzun bir siire depolanabilmistir.

* Serin havanin iceri alinmasiyla sicaklik diser ancak nispi nem
de azalir. Bu durumda deponun i¢ci nemlendirilir. Distaki sicaklik
sifirin altina dustiigunde ise 1sitma yapilmalidir.
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Ulkemizde Kullanilan Basit
Depolar



Ulkemizde Kullanilan Basit Depolar

* Nevsehir Kavak ve Ortahisar yoresinde volkanik tuf katmani
icinde acilan magaralarda turuncgil, patates, sogan ve elma
depolanmaktadir.

* Kisin yagan kar ve yagmur sulari bu magaralarin Gst
kesimlerindeki bosluklara dolup, magara iclerinde nemli bir
ortam olusturur.

* Kisin duistk yazin yuksek sicakliktan dogal olarak korunan bu
magaralarda sicaklik 4-10°C arasinda, nispi nem ise %80-90
civarinda kalmaktadir.

* Bu depolarda havalandirmalar 5-6 m araliklarla acilan bacalar
ve pencerelerle yapilmaktadir.

* Magaralarin tavanindan damlayan sular, yapay catilarla yan
taraftan tahliye edilir, Grinlerin Gzerine su damlamasi
engellenir.



.1
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Dogal Depolarin Olusturulmasi

GUKUROVA ONIVERSITESI
ZIRAAT FAKULTESI

Kaynak: https://www.toros.com.tr/tr/toros-kurumsal/bizden-haberler/patates-tohumlarina-dogal-buzdolabi 1
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GUKUROVA ONIVERSITESI
ZIRAAT FAKULTESI

Kaynak: http://www.fibhaber.com/ekonomi/nevsehir-de-kavak-yer-alti-depolarini-limonlar-susluyor-h80744.html



Kaynak: http://kapadokyagezim.com/tabii-soguk-hava-depolari/



2- Termik Makinelerle Sogutulan
Depolar
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Termik Makinelerle Sogutulan Depolar
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* Bu tip depolarda sogutma islemi elektrikle calisan buylk
kapasiteli sogutucularla yapilir. Sogutucularin icerisindeki
cesitli gazlar (R12, R22, R123, R134a, R410a, R502 vs) isinin

azaltilmasini saglayan gazlardir.

* Depolarin i¢c ve dis yalitimi gerektigi gibi yapilip, temizlik
saglandiktan sonra islenmis Urinler kasalar halinde bu depolara
yerlestirilirler.

* lyi bir yalitimla sicaklik istenen seviyelere dusiralir,
urtinlerdeki su kaybina engel olan ve tazeligi koruyan nem
dizeyi saglanir. Bazen bu tip depolarda ilave nemlendiricilere
de gerek duyulur ancak yalitim dizglinse nem kaybi da
olmayacaktir.
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o Termik Sogutuculu Depolar

Kaynak: http://www.frigoblock.com.tr/blog/soguk-depolamada-dikkat-edilmesi-gereken-hususlar




GUKUROVA ONIVERS|
ZIRAAT FAKULTESI

Kaynak: https://www.termoment.com/?pnum=15&pt=Soguk+Hava+Deposu




@ Modern Soguk Hava Depolari

ZIRAAT FAKULTESI
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Kaynak: http://www.frigomekanik.com/blog/soguk-hava-deposu-maliyeti



Termik Makinelerle Sogutulan Depolar
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e Uzun sureli depolamalarda meyvelerin muhafaza edilecegi
gerekli nem seviyesi %90-95 seviyesindedir.

* DUstk nem seviyelerinde meyve ve sebzelerde agirlik
kaybi yasanir ancak %95’in tGzerinde nem seviyelerinde
patojenik organizmalar clrtimelere yol acarlar.

* Depo ici nemin ayarlanmasinda nemlendiriciler
kullanilabilir ancak dikkatli olunmalidir ciinka gereksiz
nem artisi Urtindn fizyololojik bozulmalarina neden
olabilir.
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Termik Makinelerle Sogutulan Depolar
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* Bu tip depolarda bir diger sistem, havalandirma sistemleridir.
Bu depolarda normal atmosfer gazlari (%78 azot, %21 oksijen
ve %0.03 CO2) vardirr.

* Meyve ve sebzeler henlz canli materyaller olduklarindan
solunumla cesitli gazlar (etilen, karbondioksit, alfa-farnesen) ve
ucucu bilesikler salgilarlar. Bu gazlar ve bilesiklerin depoda
birikimi fizyolojik ve patolojik bozulmalara neden olur.

* Bu nedenle depolarin havalandirilmasi gerekir. Havalandirma
isleminde cesitli sensorler vardir ve bu gazlar belli bir seviyeye
ulastiktan sonra havalandirma sistemi devreye girer.
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3- Kontrollu Atmosferli (KA)
Depolar



Kontrollii Atmosferli (KA) Depolar
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* Bu tip depolarda normal atmosfer gazlari (%78 azot, %21
oksijen ve %0.03 CO2) yerine degistirilmis (modifiye) atmosfer
sartlari yaratilr.

* lleri duizeydeki cihazlarla depodaki oksijen ve karbondioksit
seviyeleri, depolanacak lGrline gore degistirilir.

* KA'li depolarda oksijen seviyesi dusurualur, karbondioksit
seviyesi yukseltilir.

‘ Karbondioksit

-




Kontrollii Atmosferli (KA) Depolar

* Bunun amaci Grintin metabolizma hizini yavaslatip yasam
sdresini uzatmaktir.

* Ayrica depo hastaliklarina neden olan patojenler modifiye
atmosfer kosullarindan olumsuz etkilenir ve gelisimleri yavaslar.

* Ancak CO, ve O, seviyesi, trtinlere gore ayarlanmalidir. CO,
seviyesinin gereginden fazla olmasi anaerobik solunumu
baslatir ve Uriinde fizyolojik bozulmalara yol acar.

* KA'li depolama, normal atmosferli (NA) depolamaya gore daha
etkili bir depolama saglamaktadir.
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GUKUROVA ONIVERSITESI
ZIRAAT FAKOLTESI

Kontrollu Atmosfer Depolama

Kiraz

Kivi

Armut (YaLi Cin)
Armut (Conference)
Armut (Deveci)
Armut (Santa Maria)
Elma Gala

Elma Fuji

Elma Granny Smith
Elma Golden Delicious
Yaban Mersini (yas)

3ay
-0,5-0 2 hafta
0 4,5 ay
0-1 2,5 ay
-0,5 3ay
-1-0 4-5 ay
-1-0 6 ay
0-2 3,5ay
0-1 7 ay
-0,5-2 6 ay
0-4 3ay
-0,5-0 5 hafta

6-7ay 10-15
8 hafta 10-15
9ay 3-5
4-5ay 2

10 ay 0,7
8 ay 1
10 ay 1
6,5 ay 2
11 ay 1-2,5
11 ay :|
10 ay 4
9 — 10 hafta 12-20

Alinti: www.atlassogutma.com/kontrollu-atmosfer-sistemi.htmi

5-10
3-10
1-2
3-5
2,5
2,5-3
2,5-3
1,2
1-2,5
al
1,2
2-5

h Y
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:}"% Kontrollii Atmosferli (KA) Depolar

GUKUROVA ONIVERSITESI
ZIRAAT FAKULTESI

Alnti: http://www.corumhaber.net/guncel/meyvecilik-adina-gorkemli-ornek-h46436.html




D Kontrollii Atmosferli (KA) Depolar

GUKUROVA ONIVERSITESI
ZIRAAT FAKULTESI

Alinti: http://sen-grup.com.tr/atmosfer-kontrollu-depo/
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KA’ Depolarda 0O, Seviyesinin Diigsmesi ile...
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* Solunum hizi duser

* Oksidasyon ve metabolizma yavaslar
 Klimakterik yukselis geriler

* Depolama suresi uzar

* Klorofil parcalanmasi gecikir

* Etilen sentezi yavaslar

* Pektin parcalanmasi yavaslar

* Tekstur degisimi yavaslar

* Bazi fizyolojik bozulmalar ortaya cikabilir
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KA’lh Depolarda CO, Seviyesinin Yiikselmesi ile...
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* Olgunlasma gecikir

* Enzimatik reaksiyonlar yavaslar

* Bazi ucucu maddelerin sentezi yavaslar

* Pektin ve klorofil parcalanmasi yavaslar

* Organik asitlerin orani degisir

* |stenmeyen tat ve koku olusabilir

* Fungal patojenlerin gelisimi baskilanir

* Etilenin etkisi engellenir

* Renk ve gevrekligi korur

* Genel olarak hasat sonrasi gelismeyi yavaslatir
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€& KA’ Depolarda Bazi Uriinlerin Depolanma Kosullari

GUKUROVA ONIVERSITESI
ZIRAAT FAKOLTESI

Sicaklik C CO2 (%) 02 (%)

Elma (Granny Smith) -0.5:2C 05-3 1-3
Armut (Anjou) -1:0C 0-2 1-2.5
Ayva 0-2C 1-3 2-3
Seftali -05:1C 3-5 1-2
Uziim 0-1C 3-5 3-5
Nar 1-6C 3-5 2-3
Portakal 5-7C 0-5 5-10
Muz 13-15C 3-5 2-4
Bezelye 0C 5-7 5-10
Fasulye 5-8C 4-6 2-3
Dolmalik Biber 8-10C 0-3 3-5
Sogan 0-1C 3-5 1-3
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Hasat Sonrasi Onemli Olan Ortam
Faktorleri ve Uruine Etkileri
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GUKUROVA ONIVERSITESI
ZIRAAT FAKOLTESI

Sicakhk
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Sicakhik

* Hasattan sonra kalite kayiplari ile sicaklik arasinda dogrusal bir
iliski vardir. Genel olarak urtnlerin bulundugu ortamin sicakligi
arttiginda kalite kayiplari da artar.

* Hasattan sonra kaliteyi korumanin en iyi yolu, Urtnleri disuk
sicakliklarda tasimak ve depolamaktir.

* Kural olarak sebze ve meyveler donma derecesi veya tisume
zararinin meydana gelecegi sicakligin hemen UGzerindeki bir
sicaklikta depolanmalidir.

* Donma zarari? Usime zarari?



IIIIIIIIIIIIIIIIIII S I Ca kI I k
AKOLTESI

e Sicakligin disuridlmesiyle solunum hizi ve etilen tretim hizi
yavaslar. Ayrica meyvenin ideal rengi, asitligi, teksturu gibi
bazi kalite parametrelerindeki degisim de yavaslar.

* Her ne kadar bircok faktorden etkilense de urinlerin
solunum hizini etkileyen en dnemli faktor sicakliktir.

* Hem klimakterik hem de non-klimakterik trtnlerde sicakligin
dusirilmesi drdnlerin bozulmasini yavaslatir.
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> Sicakhk
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* Sicaklik meyvelerin teksturtini de etkiler. Bazi sert cekirdekli
meyve turleri 20C’de 7 gtinden fazla saklandiklarinda, meyve
eti sertligi %80-90 azalirken, ayni tlirlerde 2C’de bu kayiplar
%6 ile %30 arasinda degisiklik gostermistir.

* Bunlarin yaninda nisasta iceren meyvelerde disuk sicaklik
nisasta parcalanmasi ve tatlanmayi geciktirir.

* Fakat solunum azalmasiyla, seker parcalanmasi da
yavaslayacagi icin sonucta meyvelerde seker birikimi de
gorulir. Zamanla meyvede sekere donulisecek nisasta
kalmayinca, solunum hizina bagli olarak seker oraninda
azalma olacaktir.

e Dusuk sicaklik aromatik madde salgilama hizini da geriletir.



Oransal (Nispi) Nem



Nispi Nem
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* Genel olarak pek cok meyve ve sebze tiru %85-95’lik oransal
nemde depolanmaktadir. Kuru sogan ve kislik kabak icin
%70-75, bunun disindaki sebzeler icin %95-98’lik nispi nem

istenmektedir.

* Oransal nemin bu sinirlardan asagi cekilmesi meyve ve
sebzelerde agirlik kaybini azaltacak, solmus ve buzilmdas bir
gorinime neden olacaktir.

* Nispi nemin yuksek olmasi ise fungal patojenlerin gelisimine
neden olur.



Hava Hareketi
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b Hava Hareketi

* Depolardaki hava hareketi Grlnlerin istenen sicakliga kadar
sogutulmasi ve bunun surdurtlebilmesi icin gereklidir.

* Hava hareketi tGrinlerin sentezledigi ucucu yaglar ve etilen
gibi maddelerin uzaklastirilmasina katkisi vardir.

* Hava hareketi saglanmadigi zaman deponun her noktasinda
sicaklik esit derecede olamaz.

* Hava hareketinin fazlaligi ise Urlinlerde su ve kalite kaybina
neden olacaktir. Bu nedenle hava hareketinin dengeli
ayarlanmasi gereklidir.



Havalandirma
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e Havalandirma

* Havalandirma ile depodaki ucucu bilesikler disari atilirken,
disaridan taze hava iceri alinir. Bu sayede urlnlerin daha
saglikl bir sekilde depolanmasi saglanmis olur.
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Depolamada Uygun Sicaklik Se¢imi
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Depolamada Uygun Sicaklik Se¢imi

* Meyve ve sebzelerde depolama sicakliginin seciminde
dikkate alinacak esas faktorler; donma noktasi ve Gsume
sicaklik zarari siniridir.

* Donma Noktasi: Meyve ve sebzeler genellikle -1C ve -3C
arasindaki sicakliklarda donmaya baslar. Saf suyun donma
sicakligi 0C’dir ancak meyve sularindaki maddeler nedeniyle
donma sicakhgi biraz duser.

* Usiime noktasi: Meyve ve sebzelerin donma noktasinin
hemen Uzerinde bir sure kalmasiyla, meyve etinde veya dis
kisminda gorulen bazi anormal durumlarin ortaya ¢cikmasidir.
Bu durumda renk bozulur, tat degisir vs....
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Cizelge 11.6 Bazi bahc;:e triinlerinin hiicre 6z sularinin donma noktalar: [27
~Tligter Donma . lerceesi ™, © Turler Donma derecesi

O AT FAKDLTES]

Elma Lahana ( beyaz)

Armut -1.6 Lahana (kirmizi) -0.2 |
Ayva 20 Briiksel lahanasi 0.8 1
Seftali -1.0 Yaprak salata -0.2
Nektarin -0.9 Marul -0.4 1
Kayisi -1.1 Ispanak -0.3

Erik -0.8 Maydanoz -1.1 ]
Kiraz -1.8 Yap. kok sebzeleri -0.5

Visne -1.7 Pirasa vb. -0.7 ]
Uzium -2.0 Karnabahar -0.8

Incir =25 Enginar 1.1 1
Cilek -0.7 Taze falsulye -0.7

Nar ' -3.0 Bezelye (i¢) -1.2 |
Portakal -1.2 Biber -0.5
Mandarin -1.0 Bamya -1.8
Greyfurt -1.0 Hiyar -0.5
Limon -1.4 Kuskonmaz -0.6

Laym -1.5 Tatli misir -0.6

Muz (yesil) -0.7 Alabas -1.0

Muz (san) -1.5 Mantar -0.9
Zeytin -1.4 Domates -0.8

Kaki -2.2 Kishik kabak -0.8
Avokado -0.3 Havug -1.4
Kestane -4.6 Salgam -1.1

Frenk tizimu -0.8 Sogan -1.1
Bektasi tiziimii -1.0 Patates -0.5
Ahududu -0.5 Tath patates -1.2

Kivi =1.6 Yer elmasi -2.2



GUKUROVA ONIVERSITESI

Cizelge 11.7 Onemli meyve tiirlerinin depolama kosullari; Ryall ve Pentzer [7], Kader [1]

“Ima (Kislik Amerikan
cesitleri)

“Ima (Kighk Avrupa
cesitlert)

“rmut (Avrupa gesitleri)
“rmut (Asya cesitleri)
Avyva

Seftali (gegei)

“ektarin

Erik (gegei)

trik (diger gesitler)
Hayisi

Kiraz

Wisne

Iacir

L zum (gegsi)

* ziim (Sultani
_ckirdeksiz)

Cilek

Dut, Bogtirtlen, Ahududu
wb.

“renk ve Bektasi tiztimii
Kivi

Nar

" enidiimya

Portakal

“fandarin (diger)
“fandarin (Satsuma)
_:mon (yesil olgun)
__:mon (sar1 olgun)
~luntop

“vokado (olgunlagsmamis)
“vokado (olgun)

“luz (yesil olgun)

Zeytin (yesil)

“.2ki (Trabzon hurmasi)
iestane

-~ wiksek; O: orta; D: disuk

~ve Karagali [2]’ya g
Sicaklik (°C)

-0.5;0
1:3

-1; 0
-0.5:0
-0.5;2

-1;0

10:;13

10;13
5:;12
2:4
13:14
7:10
0:4
-0.5;0

ya gbre yeniden diizenlenmistir
Etilene
duyarhilik

(%)

90-95

90-95
90-95
90
90-95
90-95
90-95
90-95
90-95
90-95
90-95
85-90
90-95
90-95

90-95
90

90
90-95
90-95
90-95
85-90
85-90
85-90
85-90
85-90
85-90
85-90
85-90
85-90
85-90
85-90
80-85

Oransal nem

o

0 ©|0EIDIKIT! T BP0 T 00 000 KK <

1O KO

stresi
5-7 ay
4-6 ay

3-7 ay
2-4 ay
2-4 ay
3-4 hafta
2-4 hafta
4-10 hafta
2-5 hafta
2-4 hafta
2-4 hafta
1 hafta
1-2 hafta
3-6 ay
2-3 ay

1 hafta
5-7 giin

2-3 hafta
3-5 ay
2-4 ay

3-4 hafta
2-3 ay

1 ay
3-4 ay
3-6 ay

1 ay
3-4 ay

2-4 hafta

1-2 hafta

2-3 hafta

4-6 hafta
2-3 ay
3-5ay
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Cizelge 11.8 Onemli sebze tiirlerinin depolama kosullar; [1] ve [2]’e gbre yenider
diizenlenmistir, Y:yiiksek; O: orta; D: diisuk

- ’ Sicakhk Oransal nem Etilene

GUKURGVA &t:(lgﬁswnw | > ) ; duyarhihik
Lahanalar Y
Briiksel lahanasi 0:1 90-95 &% 3-4 hafia
Marul, salata 0:1 95 NG 2-3 hafia
Ispanak zl 90-95 Y 1-2 hafia
Pirasa 0:1 90-95 (@] 1-3 av
Brokoli 0:1 90-95 Y 2 hafia
Karnabahar 051 90-95 N 3-4 hafia
Enginar 0:1 90-95 D 3-6 hafiz
Bakla (yesil) (0] 90-95 - 2-3 hafia
Bezelye -0.5:0 90-95 O 10 gin
Fasulye 4; 90-95 O 7-10 gtin
Bamya 7:10 90-95 O 8-10 gtin
Yazhik kabak 8:10 90-95 (@] 2-3 hafia
Hiyar 10:12 90-95 kg 10-14 gi=
Patlican 9:12 90-95 (@] 1-2 hafia
Biber (dolma) 8:;10 90-95 D 2-3 hafia
Biber (sivri, aci) 4;5 90-95 O 2 hafta
Mantar -1:0 85 O 5-7 giin
Kuskonmaz 1ile2 90-95 o 2-4 hafia
Alabas o 90-95 D 2-3 ay
Tathh misir () 95 D 4-10 gtin
Domates (yesil olgun) 12:15 85-90 N 3 hafta
Domates (pembe olgun) 8:12 85-90 D 10 gtin
Domates (kirmizi olgun) 25 85 D 5-6 gtin
Kavun 5;10 85-90 Y 1-2 ay
Kantalop 15 90-95 O 1-2 hafia
Karpuz 7:10 85-90 N 2-3 hafta
Kislik kabak 10:13 60-70 (@] 2-6 ay
Havucg 0:1 95 Y 4-5 ay
Kereviz 0:1 95 D 2-4 ay
Salgam O 95 D 4-5 ay
Turp (bayir) -1:;0 95 D 10-12 ay
Turp (beyaz, kirmizi) 0 90-95 D 2-4 hafta
Pancar (kirmizi) 01 90-95 D 1-3ay
Sarimsak (kuru) 8] 60-65 D 7-8 ayv
Sogan (kuru) (6} 65-70 D 1-8 ay
Patates (haslamalik) 4:7 90-95 o 5-8 ay
Patates (kizartmalik) 8;10 85-90 (@] 5 ay
Patates (tohumluk) 1:3 90-95 O 5-8 ay
Tatli patates 12:14 85-90 O 4-6 ay
Seker pancar 1 85-90 O 4-6 ay
Yer elmasi -0.5:0 90-95 (@] 2-5 ay
Dereotu (o} 95-100 Y 1-2 hafta
Nane (0] 95-100 Y 2-3 hafta
Maydanoz (] 95-100 Y 4-6 hafta
Adacay1 (6] 90-95 - 2-3 hafta
Kekik (6] 90-95 - 2-3 hafta
Yesil sogan 0;1 90-95 = 2-3 hafia
Anason 02 90-95 - 2-3 hafta
Mercan kdsk 05 90-95 (@] 1-2 hafia



UKUROVA ONIV
ZIRAAT FAKU

Elma
Armut

Seftali

Nektarin

Kaki

Ahududu
Boguﬂ:len

Uziim

Cilek

Taze Incir

Portakal

Kavun

Karpuz

Kislik kabak
Havuc-Turp
Pancar (kirmiz)
Kereviz

Yab. havug

Sogan (kuru beyaz)
Sogan (kuru kirmizi)
Patates

Lahana

Briiksel lahanas:
Ispanak

Marul

Pirasa

Havug (Yaprakl)
Pancar (Yaprakl)
Salgam (Yapraklr)
Su teresi
Brokkoli
Karmabahar

Taze fasiilye
Bakla

Bezelye

Bamya

Hiyar

Yazlik kabak
Biber (yesil)
Kuskonmaz
Tath misir

- Mantar




Depolamada Uygun Oransal Nem Se¢imi
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O - Depolamada Uygun Oransal Nem Seg¢imi

RMFU

* Depo nemi su kaybi, fungal patojenlerin gelisimi, meyvenin homojen
olgunlasmasi ve bazi fizyolojik bozukluklari etkilemektedir.

* Nemin az olmasi, Urliinde agirlik kaybina neden olur, fazlaliginda ise
clrimeler meydana gelir.

* Her Grin icin depodaki ideal nem seviyesi birbirinden farklidir.

* Yaprak sebzelerde depo nemi %95-98 arasinda
* Olgun domateslerde: %85

* Kishk kabaklarda: %70-75

* Havug¢: %98-99

* Sarimsak: %75’ten az

* Meyve tlrlerinin cogu: %87-93
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Etilenin Uzaklastirilmasi ve Kontrolu
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ez Etilenin Uzaklastirilmasi ve Kontrolii

* Etilen sebze ve meyvelerde olgunlasma ve yaslanmayi
hizlandiran bir bitki baylime duzenleyicisidir.

e Urlinlere etilen uygulandiktan sonra meyve icindeki etilen
sentezi de tesvik edilir ve meyveler hizla olgunlasma slirecine
girer.

 Klimakterik Grinlerde bir kez etilen uygulandiktan sonra artik
geriye donus yoktur ve urin daha hizli bir sekilde olgunlasir.

 Ancak non-klimakterik trtnlerde etilen etkisi durduktan sonra
olgunlasma da kesintiye ugrar.

* Etilen uygulamalarina hassas olan trunlerde patojen gelisimine
duyarh hale gelir.

* Ayrica etilenin dasuk sicakliktan kaynaklanan zarari tetikledigi
bildirilmektedir.
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ez Etilenin Uzaklastirilmasi ve Kontrolii

* Etilen gazini depodan uzaklastirmanin en iyi yolu
havalandirmadir. Havalandirma gunin serin saatlerinde 1 veya
iki kez yapilarak etilen gazi disari atilir.

* Depo disi sicakhigi icerinin sicakligindan fazla ise, iceri alinan
hava serinletilmelidir, aksi halde bu hava meyvelerin Gzerinde
su zerreciklerinin olusmasina neden olur.

* Bunun disinda depodaki etileni absorbe eden aktif karbon,
zeolit, vermikulit ve silikajel gibi maddeler kullanilarak
depodaki etilen zararindan korunmus olunur.
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