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Diğer Dergilerde Yayınlanan MakalelerDiğer Dergilerde Yayınlanan MakalelerI. TÜRK ŞARAPÇILIĞININ DURUMU VE SORUNLARITÜRK ŞARAPÇILIĞININ DURUMU VE SORUNLARICABAROĞLU T.Bahçe, cilt.52, sa.Özel Sayı 1, ss.269-275, 2023 (Hakemli Dergi)II. ÖKÜZGÖZÜ ŞARAPLARININ CATA (CHECK-ALL-THAT-APPLY) YÖNTEMİ İLE TÜKETİCİ DUYUSALÖKÜZGÖZÜ ŞARAPLARININ CATA (CHECK-ALL-THAT-APPLY) YÖNTEMİ İLE TÜKETİCİ DUYUSALKARAKTERİZASYONU VE TÜKETİCİ BEĞENİSİNİN BELİRLENMESİKARAKTERİZASYONU VE TÜKETİCİ BEĞENİSİNİN BELİRLENMESİDARICI M., Özonur A., CABAROĞLU T.Bahçe, cilt.52, sa.Özel Sayı 1, ss.286-299, 2023 (Hakemli Dergi)III. YÖRENİN (ŞARKÖY/TEKİRDAĞ-URLA/İZMİR) CABERNET SAUVİGNON ÜZÜM VE ŞARAPLARININYÖRENİN (ŞARKÖY/TEKİRDAĞ-URLA/İZMİR) CABERNET SAUVİGNON ÜZÜM VE ŞARAPLARININGENEL BİLEŞİMİ VE FENOLİK BİLEŞİKLERİ ÜZERİNE ETKİSİGENEL BİLEŞİMİ VE FENOLİK BİLEŞİKLERİ ÜZERİNE ETKİSİYıldırım D., Özonur A., DARICI M., CABAROĞLU T.Bahçe, cilt.52, sa.Özel Sayı 1, ss.276-285, 2023 (Hakemli Dergi)IV. Yörenin (Şarköy/Tekirdağ-Urla/İzmir) Cabernet Sauvignon Üzüm Ve Şaraplarının Genel Bileşimi VeYörenin (Şarköy/Tekirdağ-Urla/İzmir) Cabernet Sauvignon Üzüm Ve Şaraplarının Genel Bileşimi VeFenolik Bileşikleri Üzerine EtkisiFenolik Bileşikleri Üzerine EtkisiYıldırım D., ÖZONUR A., DARICI M., CABAROĞLU T.Bahçe, cilt.52, sa.1, ss.276-285, 2023 (Hakemli Dergi)V. Öküzgözü Şaraplarının CATA (Check-All-That-Apply) Yöntemi İle Tüketici Duyusal KarakterizasyonuÖküzgözü Şaraplarının CATA (Check-All-That-Apply) Yöntemi İle Tüketici Duyusal KarakterizasyonuVe Tüketici Beğenisinin BelirlenmesiVe Tüketici Beğenisinin BelirlenmesiDARICI M., ÖZONUR A., CABAROĞLU T.Bahçe, cilt.52, sa.1, ss.286-299, 2023 (Hakemli Dergi)VI. TOPRAKTAN ŞARABA, BORNOVA MİSKETİNİN ÖZELLİKLERİNİNBELİRLENMESİ¹TOPRAKTAN ŞARABA, BORNOVA MİSKETİNİN ÖZELLİKLERİNİNBELİRLENMESİ¹YABACI KARAOĞLAN S., CABAROĞLU T.BAHÇE, sa.47, ss.537-549, 2018 (Hakemli Dergi)VII. ALKOLLÜ İÇKİLERİN KALİTE KONTROLÜNDE KULLANILAN FARKLI ALKOL TAYİN METOTLARININALKOLLÜ İÇKİLERİN KALİTE KONTROLÜNDE KULLANILAN FARKLI ALKOL TAYİN METOTLARININKARŞILAŞTIRILMASI VE NIR (YAKIN KIZILÖTESİ SPEKTROSKOPİSİ)  METODUNUN VALİDASYONUKARŞILAŞTIRILMASI VE NIR (YAKIN KIZILÖTESİ SPEKTROSKOPİSİ)  METODUNUN VALİDASYONUDARICI M., CABAROĞLU T.GIDA / THE JOURNAL OF FOOD, cilt.43, sa.1, ss.90-100, 2018 (Hakemli Dergi)VIII. Dünya Şarap Endüstrisine Genel Bir  BakışDünya Şarap Endüstrisine Genel Bir  BakışCABAROĞLU T.Bahçe, ss.23-30, 2018 (Hakemli Dergi)IX. Alkollü İçkilerin Kalite Kontrolünde Kullanılan Farklı Alkol Tayin Metotlarının Karşılaştırılması veAlkollü İçkilerin Kalite Kontrolünde Kullanılan Farklı Alkol Tayin Metotlarının Karşılaştırılması veNIR (Yakın Kzılötesi Spektroskopisi)  Metodunun ValidasyonuNIR (Yakın Kzılötesi Spektroskopisi)  Metodunun ValidasyonuDARICI M., CABAROĞLU T.Gıda, cilt.43, sa.1, ss.90-100, 2018 (Hakemli Dergi)X. Tokat ve Nevşehir  Yörelerinde Yetişen Narince Üzümü ve Üzüm Şırasının Spontan FermantasyonuTokat ve Nevşehir  Yörelerinde Yetişen Narince Üzümü ve Üzüm Şırasının Spontan FermantasyonuSırasında Maya Popülasyonunun PZR-RFLP Teknikleri ile BelirlenmesiSırasında Maya Popülasyonunun PZR-RFLP Teknikleri ile BelirlenmesiÇelik Z. D., ERTEN H., CABAROĞLU T.Bahçe, ss.717-724, 2018 (Hakemli Dergi)XI. GIDALARIN TÜKETİLMESİ SIRASINDA RETRONAZAL YOLLA AROMA SALINIMININ BELİRLENMESİGIDALARIN TÜKETİLMESİ SIRASINDA RETRONAZAL YOLLA AROMA SALINIMININ BELİRLENMESİEKER T., CABAROĞLU T.GIDA / THE JOURNAL OF FOOD, cilt.43, sa.1, ss.64-77, 2018 (Hakemli Dergi)XII. Bornova Misketi Şaraplarının Duyusal Tanımlayıcılarının BelirlenmesiBornova Misketi Şaraplarının Duyusal Tanımlayıcılarının BelirlenmesiDARICI M., Yabacı Karaoğlan S., Çelik Z. D., CABAROĞLU T.Gıda, cilt.42, sa.1, ss.86-94, 2017 (Hakemli Dergi)XIII. ELAZIĞ YÖRESİNDE YETİŞTİRİLEN KÖSETEVEK ÜZÜM ÇEŞİDİNİN KIRMIZI ŞARAP ÜRETİMİNEELAZIĞ YÖRESİNDE YETİŞTİRİLEN KÖSETEVEK ÜZÜM ÇEŞİDİNİN KIRMIZI ŞARAP ÜRETİMİNEUYGUNLUK DURUMUNUN BELİRLENMESİUYGUNLUK DURUMUNUN BELİRLENMESİARPA T. E., CABAROĞLU T.GIDA / THE JOURNAL OF FOOD, cilt.42, sa.3, ss.235-241, 2017 (Hakemli Dergi)XIV. BORNOVA MİSKETİ ŞARAPLARININ DUYUSAL TANIMLAYICILARININ BELİRLENMESİBORNOVA MİSKETİ ŞARAPLARININ DUYUSAL TANIMLAYICILARININ BELİRLENMESİDARICI M., YABACI KARAOĞLAN S., ÇELİK Z. D., CABAROĞLU T.



GIDA / THE JOURNAL OF FOOD, cilt.1, sa.42, ss.86-94, 2017 (Hakemli Dergi)XV. TÜRKİYE’DE FARKLI COĞRAFİ YÖRELERDE ÜRETİLEN KALİTE KALECİK KARASI KIRMIZITÜRKİYE’DE FARKLI COĞRAFİ YÖRELERDE ÜRETİLEN KALİTE KALECİK KARASI KIRMIZIŞARAPLARININ DUYUSAL TANIMLAYICILARININ BELİRLENMESİŞARAPLARININ DUYUSAL TANIMLAYICILARININ BELİRLENMESİDARICI M., CABAROĞLU T.GIDA / THE JOURNAL OF FOOD, 2017 (Hakemli Dergi)XVI. Bornova Misketi Şaraplarının Duyusal Tanımlayıcılarının BelirlenmesiBornova Misketi Şaraplarının Duyusal Tanımlayıcılarının BelirlenmesiDARICI M., Yabacı Karaoğlan S., Çelik Z. D., CABAROĞLU T.Gıda, sa.42, ss.114-120, 2016 (Hakemli Dergi)XVII. Türkiye'de Farklı Coğrafi Yörelerde Üretilen Kalite Kalecik Karası Kırmızı Şaraplarının DuyusalTürkiye'de Farklı Coğrafi Yörelerde Üretilen Kalite Kalecik Karası Kırmızı Şaraplarının DuyusalTanımlayıcılarının BelirlenmesiTanımlayıcılarının BelirlenmesiDARICI M., CABAROĞLU T.Gıda, sa.42, ss.107-113, 2016 (Hakemli Dergi)XVIII. Malatya Yöresinde Yetiştirilen Önemli Kayısı Çeşitlerinin Kayısı Şarabı Üretimine ElverişlilikMalatya Yöresinde Yetiştirilen Önemli Kayısı Çeşitlerinin Kayısı Şarabı Üretimine ElverişlilikDurumlarının BelirlenmesiDurumlarının BelirlenmesiFiliz E., CABAROĞLU T.Çukurova Tarım ve Gıda Bilimleri Dergisi, cilt.31, ss.49-60, 2016 (Hakemli Dergi)XIX. Malatya?da Yetiştirilen Hacıhaliloğlu kayısısının glikozid yapılı bağlı aroma maddelerinin katı fazMalatya?da Yetiştirilen Hacıhaliloğlu kayısısının glikozid yapılı bağlı aroma maddelerinin katı fazekstraksiyonla ve GC-FID tekniğiyle belirlenmesiekstraksiyonla ve GC-FID tekniğiyle belirlenmesiCABAROĞLU T., SEN K.Ç.Ü. Fen ve Mühendislik Bilimleri Dergisi, cilt.31, sa.2, ss.145-152, 2014 (Hakemli Dergi)XX. Adana ili Gemlik ve Barnea zeytinyağlarının aroma maddelerinin kıyaslanmasıAdana ili Gemlik ve Barnea zeytinyağlarının aroma maddelerinin kıyaslanmasıCABAROĞLU T., SELLİ S., Kelebek H., SEN K., ULAŞ M., KESEN S.GIDA, cilt.39, sa.2, ss.103-110, 2014 (Hakemli Dergi)XXI. Denizli ilinin değişik rakımlı alt bölgelerinden Sağlanan çalkarası üzümlerinden elde edilen pembeDenizli ilinin değişik rakımlı alt bölgelerinden Sağlanan çalkarası üzümlerinden elde edilen pembeŞarapların aroma maddelerinin belirlenmesİŞarapların aroma maddelerinin belirlenmesİCABAROĞLU T., DARICI M.GIDA, cilt.38, sa.4, ss.207-214, 2013 (Hakemli Dergi)XXII. Denizli ilinin değişik rakımlı alt bölgelerinden sağlanan Çalkarası üzümlerinden elde edilen pembeDenizli ilinin değişik rakımlı alt bölgelerinden sağlanan Çalkarası üzümlerinden elde edilen pembeşarapların aroma maddelerinin belirlenmesi. Gıda Dergisişarapların aroma maddelerinin belirlenmesi. Gıda DergisiCABAROĞLU T., DARICI M.Gıda, cilt.38, sa.3, ss.207-214, 2013 (Hakemli Dergi)XXIII. Emir Üzümünden Geleneksel Yöntemle Üretilen Doğal Köpüren Şarabın Aroma BileşiklerininEmir Üzümünden Geleneksel Yöntemle Üretilen Doğal Köpüren Şarabın Aroma BileşiklerininBelirlenmesiBelirlenmesiCABAROĞLU T., Bozdoğan A., ŞEN K., DARICI M.AKADEMİK GIDA, cilt.10, sa.3, ss.14-21, 2012 (Hakemli Dergi)XXIV. Farklı Tip Türk Rakılarında Temel Uçucu Bileşiklerin Gaz Kromatografisinde Doğrudan EnjeksiyonlaFarklı Tip Türk Rakılarında Temel Uçucu Bileşiklerin Gaz Kromatografisinde Doğrudan EnjeksiyonlaBelirlenmesiBelirlenmesiCABAROĞLU T., ÖZKANDAN S.GIDA, cilt.37, sa.2, ss.87-94, 2012 (Hakemli Dergi)XXV. Emir Üzümlerinden Geleneksel Yöntemle Üretilen Doğal Köpüren Şarabın Aroma BileşiklerininEmir Üzümlerinden Geleneksel Yöntemle Üretilen Doğal Köpüren Şarabın Aroma BileşiklerininBelirlenmesi. Akademik Gıda DergisiBelirlenmesi. Akademik Gıda DergisiDARICI M., CABAROĞLU T., Şen K., Bozdoğan A.AKADEMİK GIDA, cilt.10, sa.3, ss.14-21, 2012 (Hakemli Dergi)XXVI. Ülkemizde üretilen bazı üzüm sirkelerinin bileşimleri ve gıda mevzuatına uygunlukları üzerine birÜlkemizde üretilen bazı üzüm sirkelerinin bileşimleri ve gıda mevzuatına uygunlukları üzerine biraraştırmaaraştırmaCABAROĞLU T., AKBAŞ M.GIDA, cilt.35, sa.3, ss.183-188, 2010 (Hakemli Dergi)XXVII. Birada Bulunan Aroma MaddeleriBirada Bulunan Aroma MaddeleriERTEN H., CABAROĞLU T., Tangüler H.GIDA, cilt.35, sa.6, ss.453-460, 2010 (Hakemli Dergi)XXVIII. Biyoteknolo jik Yollarla Aroma Maddelerinin ÜretimiBiyoteknolo jik Yollarla Aroma Maddelerinin Üretimi
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