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Selli S., Kurkcuoglu M., Kafkas E., Cabaroglu T., Demirci B., Baser K. C. H., Canbaş A.FLAVOUR AND FRAGRANCE JOURNAL, cilt.19, sa.5, ss.413-416, 2004 (SCI-Expanded)XXXI. Volatile composition of red wine from cv. Kalecik Karasi grown in central AnatoliaSelli S., Cabaroglu T., Canbas A., Erten H., Nurgel C., Lepoutre J., Gunata Z.FOOD CHEMISTRY, cilt.85, sa.2, ss.207-213, 2004 (SCI-Expanded)XXXII. Wine flavor enhancement through the use of exogenous fungal glycosidasesCabaroglu T., Selli S., Canbaş A., Leproutre J., Gunata Z.ENZYME AND MICROBIAL TECHNOLOGY, cilt.33, sa.5, ss.581-587, 2003 (SCI-Expanded)XXXIII. Fermentative aroma in wines from Vitis vinifera cv. Kalecik karasi in relation with inoculation with   selected dry yeastsNurgel C., Erten H., Canbas A., Cabaroglu T., Selli S.JOURNAL INTERNATIONAL DES SCIENCES DE LA VIGNE ET DU VIN, cilt.37, sa.3, ss.155-161, 2003 (SCI-Expanded)XXXIV. Effect o f skin contact on the aroma composition of the musts o f Vitis vinifera L . cv. Muscat o f     Bornova and Narince grown in TurkeySelli S., Cabaroglu T., Canbas A., Erten H., Nurgel C.FOOD CHEMISTRY, cilt.81, sa.3, ss.341-347, 2003 (SCI-Expanded)XXXV. F lavour components o f orange wine made from a Turkish cv. Kozan Selli S., Cabaroglu T., CANBAS A.INTERNATIONAL JOURNAL OF FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY, cilt.38, sa.5, ss.587-593, 2003 (SCI-Expanded)XXXVI. Effect o f fining treatments on the aromatic potential o f white wines from Muscat Ottonel and    Gewurztraminer cultivarsCabaroglu T., RAZUNGLES A., BAUMES R., GUNATA Z.SCIENCES DES ALIMENTS, cilt.23, sa.3, ss.411-423, 2003 (SCI-Expanded)XXXVII. Aroma compounds of Vitis vinifera L . cv. Emir grown in central Anatolia Cabaroglu T., CANBAS A., GUNATA Z.JOURNAL INTERNATIONAL DES SCIENCES DE LA VIGNE ET DU VIN, cilt.36, sa.4, ss.213-219, 2002 (SCI-Expanded)XXXVIII. Influence of Saccharomyces cerevisiae strains on fermentation and flavor compounds of white winesmade from cv. Emir grown in Central Anatolia, TurkeyNurgel C., Erten H., Canbas A., Cabaroglu T., Selli S.JOURNAL OF INDUSTRIAL MICROBIOLOGY & BIOTECHNOLOGY, cilt.29, sa.1, ss.28-33, 2002 (SCI-Expanded)XXXIX. The effect o f skin contact on the aromatic composition of the white wine of Vitis vinifera L . cv.   Muscat o f Alexandria grown in Southern Anatolia Cabaroglu T., CANBAS A.ACTA ALIMENTARIA, cilt.31, sa.1, ss.45-55, 2002 (SCI-Expanded)XL. Contribution by Saccharomyces cerevisiae yeasts to  fermentation and flavour compounds in wines   from cv. Kalecik karasi grapeNurgel C., Erten H., Canbas A., Cabaroglu T., Selli S.JOURNAL OF THE INSTITUTE OF BREWING, cilt.108, sa.1, ss.68-72, 2002 (SCI-Expanded)XLI. Free and bound volatile composition of red wines of Vitis vinifera L . cv. Okuzgozu and Bogazkere grown in TurkeyCabaroglu T., Canbas A., Lepoutre J., Gunata Z.AMERICAN JOURNAL OF ENOLOGY AND VITICULTURE, cilt.53, sa.1, ss.64-68, 2002 (SCI-Expanded)XLII. Kabuk maserasyonunun beyaz Emir üzümünden elde edilen şıranın aroma maddeleri bileşimineetkisiCABAROĞLU T., Canbaş A.Turkish Journal of Agriculture and Forestry, cilt.24, ss.191-198, 2000 (SCI-Expanded)XLIII. Aroma composition of a white wine of Vitis vinifera L  Cv Emir as affected by skin contact Cabaroglu T., CANBAS A., BAUMES R., BAYONOVE C., LEPOUTRE J., GUNATA Z.JOURNAL OF FOOD SCIENCE, cilt.62, sa.4, ss.680-683, 1997 (SCI-Expanded)



Diğer Dergilerde Yayınlanan MakalelerI. TÜRK ŞARAPÇILIĞININ DURUMU VE SORUNLARICABAROĞLU T.Bahçe, cilt.52, sa.Özel Sayı 1, ss.269-275, 2023 (Hakemli Dergi)II. ÖKÜZGÖZÜ ŞARAPLARININ CATA (CHECK-ALL-THAT-APPLY) YÖNTEMİ İLE TÜKETİCİ DUYUSALKARAKTERİZASYONU VE TÜKETİCİ BEĞENİSİNİN BELİRLENMESİDARICI M., Özonur A., CABAROĞLU T.Bahçe, cilt.52, sa.Özel Sayı 1, ss.286-299, 2023 (Hakemli Dergi)III. YÖRENİN (ŞARKÖY/TEKİRDAĞ-URLA/İZMİR) CABERNET SAUVİGNON ÜZÜM VE ŞARAPLARININGENEL BİLEŞİMİ VE FENOLİK BİLEŞİKLERİ ÜZERİNE ETKİSİYıldırım D., Özonur A., DARICI M., CABAROĞLU T.Bahçe, cilt.52, sa.Özel Sayı 1, ss.276-285, 2023 (Hakemli Dergi)IV. Yörenin (Şarköy/Tekirdağ-Urla/İzmir) Cabernet Sauvignon Üzüm Ve Şaraplarının Genel Bileşimi VeFenolik Bileşikleri Üzerine EtkisiYıldırım D., ÖZONUR A., DARICI M., CABAROĞLU T.Bahçe, cilt.52, sa.1, ss.276-285, 2023 (Hakemli Dergi)V. Öküzgözü Şaraplarının CATA (Check-All-That-Apply) Yöntemi İle Tüketici Duyusal KarakterizasyonuVe Tüketici Beğenisinin BelirlenmesiDARICI M., ÖZONUR A., CABAROĞLU T.Bahçe, cilt.52, sa.1, ss.286-299, 2023 (Hakemli Dergi)VI. TOPRAKTAN ŞARABA, BORNOVA MİSKETİNİN ÖZELLİKLERİNİNBELİRLENMESİ¹YABACI KARAOĞLAN S., CABAROĞLU T.BAHÇE, sa.47, ss.537-549, 2018 (Hakemli Dergi)VII. ALKOLLÜ İÇKİLERİN KALİTE KONTROLÜNDE KULLANILAN FARKLI ALKOL TAYİN METOTLARININKARŞILAŞTIRILMASI VE NIR (YAKIN KIZILÖTESİ SPEKTROSKOPİSİ)  METODUNUN VALİDASYONU DARICI M., CABAROĞLU T.GIDA / THE JOURNAL OF FOOD, cilt.43, sa.1, ss.90-100, 2018 (Hakemli Dergi)VIII. Dünya Şarap Endüstrisine Genel Bir  Bakış CABAROĞLU T.Bahçe, ss.23-30, 2018 (Hakemli Dergi)IX. Alkollü İçkilerin Kalite Kontrolünde Kullanılan Farklı Alkol Tayin Metotlarının Karşılaştırılması veNIR (Yakın Kzılötesi Spektroskopisi)  Metodunun Validasyonu DARICI M., CABAROĞLU T.Gıda, cilt.43, sa.1, ss.90-100, 2018 (Hakemli Dergi)X. Tokat ve Nevşehir  Yörelerinde Yetişen Narince Üzümü ve Üzüm Şırasının Spontan Fermantasyonu Sırasında Maya Popülasyonunun PZR-RFLP Teknikleri ile Belirlenmesi Çelik Z. D., ERTEN H., CABAROĞLU T.Bahçe, ss.717-724, 2018 (Hakemli Dergi)XI. GIDALARIN TÜKETİLMESİ SIRASINDA RETRONAZAL YOLLA AROMA SALINIMININ BELİRLENMESİEKER T., CABAROĞLU T.GIDA / THE JOURNAL OF FOOD, cilt.43, sa.1, ss.64-77, 2018 (Hakemli Dergi)XII. Bornova Misketi Şaraplarının Duyusal Tanımlayıcılarının BelirlenmesiDARICI M., Yabacı Karaoğlan S., Çelik Z. D., CABAROĞLU T.Gıda, cilt.42, sa.1, ss.86-94, 2017 (Hakemli Dergi)XIII. ELAZIĞ YÖRESİNDE YETİŞTİRİLEN KÖSETEVEK ÜZÜM ÇEŞİDİNİN KIRMIZI ŞARAP ÜRETİMİNEUYGUNLUK DURUMUNUN BELİRLENMESİARPA T. E., CABAROĞLU T.GIDA / THE JOURNAL OF FOOD, cilt.42, sa.3, ss.235-241, 2017 (Hakemli Dergi)XIV. BORNOVA MİSKETİ ŞARAPLARININ DUYUSAL TANIMLAYICILARININ BELİRLENMESİDARICI M., YABACI KARAOĞLAN S., ÇELİK Z. D., CABAROĞLU T.



GIDA / THE JOURNAL OF FOOD, cilt.1, sa.42, ss.86-94, 2017 (Hakemli Dergi)XV. TÜRKİYE’DE FARKLI COĞRAFİ YÖRELERDE ÜRETİLEN KALİTE KALECİK KARASI KIRMIZIŞARAPLARININ DUYUSAL TANIMLAYICILARININ BELİRLENMESİDARICI M., CABAROĞLU T.GIDA / THE JOURNAL OF FOOD, 2017 (Hakemli Dergi)XVI. Bornova Misketi Şaraplarının Duyusal Tanımlayıcılarının BelirlenmesiDARICI M., Yabacı Karaoğlan S., Çelik Z. D., CABAROĞLU T.Gıda, sa.42, ss.114-120, 2016 (Hakemli Dergi)XVII. Türkiye'de Farklı Coğrafi Yörelerde Üretilen Kalite Kalecik Karası Kırmızı Şaraplarının DuyusalTanımlayıcılarının BelirlenmesiDARICI M., CABAROĞLU T.Gıda, sa.42, ss.107-113, 2016 (Hakemli Dergi)XVIII. Malatya Yöresinde Yetiştirilen Önemli Kayısı Çeşitlerinin Kayısı Şarabı Üretimine ElverişlilikDurumlarının BelirlenmesiFiliz E., CABAROĞLU T.Çukurova Tarım ve Gıda Bilimleri Dergisi, cilt.31, ss.49-60, 2016 (Hakemli Dergi)XIX. Malatya?da Yetiştirilen Hacıhaliloğlu kayısısının glikozid yapılı bağlı aroma maddelerinin katı faz ekstraksiyonla ve GC-FID tekniğiyle belirlenmesiCABAROĞLU T., SEN K.Ç.Ü. Fen ve Mühendislik Bilimleri Dergisi, cilt.31, sa.2, ss.145-152, 2014 (Hakemli Dergi)XX. Adana ili Gemlik ve Barnea zeytinyağlarının aroma maddelerinin kıyaslanması CABAROĞLU T., SELLİ S., Kelebek H., SEN K., ULAŞ M., KESEN S.GIDA, cilt.39, sa.2, ss.103-110, 2014 (Hakemli Dergi)XXI. Denizli ilinin değişik rakımlı alt bölgelerinden Sağlanan çalkarası üzümlerinden elde edilen pembe Şarapların aroma maddelerinin belirlenmesİCABAROĞLU T., DARICI M.GIDA, cilt.38, sa.4, ss.207-214, 2013 (Hakemli Dergi)XXII. Denizli ilinin değişik rakımlı alt bölgelerinden sağlanan Çalkarası üzümlerinden elde edilen pembe şarapların aroma maddelerinin belirlenmesi. Gıda DergisiCABAROĞLU T., DARICI M.Gıda, cilt.38, sa.3, ss.207-214, 2013 (Hakemli Dergi)XXIII. Emir Üzümünden Geleneksel Yöntemle Üretilen Doğal Köpüren Şarabın Aroma BileşiklerininBelirlenmesiCABAROĞLU T., Bozdoğan A., ŞEN K., DARICI M.AKADEMİK GIDA, cilt.10, sa.3, ss.14-21, 2012 (Hakemli Dergi)XXIV. Farklı Tip Türk Rakılarında Temel Uçucu Bileşiklerin Gaz Kromatografisinde Doğrudan EnjeksiyonlaBelirlenmesiCABAROĞLU T., ÖZKANDAN S.GIDA, cilt.37, sa.2, ss.87-94, 2012 (Hakemli Dergi)XXV. Emir Üzümlerinden Geleneksel Yöntemle Üretilen Doğal Köpüren Şarabın Aroma BileşiklerininBelirlenmesi. Akademik Gıda DergisiDARICI M., CABAROĞLU T., Şen K., Bozdoğan A.AKADEMİK GIDA, cilt.10, sa.3, ss.14-21, 2012 (Hakemli Dergi)XXVI. Ülkemizde üretilen bazı üzüm sirkelerinin bileşimleri ve gıda mevzuatına uygunlukları üzerine biraraştırmaCABAROĞLU T., AKBAŞ M.GIDA, cilt.35, sa.3, ss.183-188, 2010 (Hakemli Dergi)XXVII. Birada Bulunan Aroma MaddeleriERTEN H., CABAROĞLU T., Tangüler H.GIDA, cilt.35, sa.6, ss.453-460, 2010 (Hakemli Dergi)XXVIII. Biyoteknolo jik Yollarla Aroma Maddelerinin Üretimi



ERTEN H., Yılmaztekin M., CABAROĞLU T.GIDA, cilt.33, sa.1, ss.35-41, 2008 (Hakemli Dergi)XXIX. Böğürtlen şarabı üretiminde çeşit ve işleme tekniğinin kalite üzerine etkisi-1 CABAROĞLU T., TOGAY A., ŞEN K.GIDA TEKNOLOJİSİ, cilt.11, sa.5, ss.93-96, 2007 (Hakemli Dergi)XXX. Biralarda İstenmeyen Aroma Bileşikleri ve Oluşum mekanizmalarıERTEN H., Tangüler H., CABAROĞLU T.GIDA, cilt.32, sa.1, ss.43-49, 2007 (Hakemli Dergi)XXXI. . Böğürtlen şarabı üretiminde çeşit ve işleme tekniğinin kalite üzerine etkisi-2 CABAROĞLU T., TOGAY A., ŞEN K.GIDA TEKNOLOJİSİ, cilt.11, sa.6, ss.76-80, 2007 (Hakemli Dergi)XXXII. Pozantı Yöresinde Yetiştirilen Bazı Siyah Üzüm Çeşitlerinin Kırmızı Şarap Üretimine UygunluklarıÜzerine Bir  Araştırma ERTEN H., ÜNAL M. Ü., CABAROĞLU T., Bozdoğan A., İncesesli İ., Özdemir G., Tangolar S., Canbaş A.GIDA, cilt.32, sa.4, ss.165-172, 2007 (Hakemli Dergi)XXXIII. Pozantı?da Yetiştirilen Bazı Beyaz Üzüm çeşitlerinin Beyaz Şarap Üretimine Uygunlukları Üzerine BirAraştırmaERTEN H., Bozdoğan A., ÜNAL M. Ü., Özdemir G., CABAROĞLU T., Tangolar S., Canbaş A.GIDA, cilt.32, sa.6, ss.269-275, 2007 (Hakemli Dergi)XXXIV. Bazı üzümsü meyvelerde fenol ve antosiyanin içerikleri KAFKAS N. E., BOZDOĞAN A., BURĞUT A., TÜREMİŞ N. F., PAYDAŞ KARGI S., CABAROĞLU T.II. Ulusal Üzümsü Meyveler Sempozyumu, 2006 (Hakemli Dergi)XXXV. cibre fermantasyonu süresinin Öküzgözü ve Boğazkere Üzümlerinden karıştırılarak Elde edilen Şaraplrın fenol bileşikleri ve Kalitesi üzerine etkisi CABAROĞLU T., Bozdoğan A., ERTEN H., ÜNAL Ü.GIDA, cilt.31, sa.2, ss.77-85, 2006 (Hakemli Dergi)XXXVI. Cibre Fermantasyonu Süresinin Öküzgözü ve Boğozkare Üzümlerinden  karıştırılarak Elde EdilenŞarapların Fenol Bileşikleri ve Kalitesi Üzerine EtkisiERTEN H., CABAROĞLU T., ÜNAL M. Ü., Bozdoğan A.GIDA, cilt.31, sa.2, ss.77-85, 2006 (Hakemli Dergi)XXXVII. cibre fermantasyonu süresinin Öküzgözü ve Boğazkere Üzümlerinden karıştırılarak Elde edilen Şarapların fenol bileşikleri ve Kalitesi üzerine etkisi CABAROĞLU T., ERTEN H., ÜNAL M. Ü., BOZDOĞAN A.Gıda, cilt.31, sa.2, ss.77, 2006 (Hakemli Dergi)XXXVIII. Gıda Teknolo jisinde Aroma Maddelerinin Süperkritik Akışkan Yöntemiyle Ekstraksiyonu ERTEN H., CABAROĞLU T., Yılmaztekin M.GIDA, cilt.30, sa.4, ss.269-274, 2005 (Hakemli Dergi)XXXIX. Öküzgözü ve Boğazkere Üzümleri Karışımının Şaraba İşlenmesinde Cibre Fermantasyonu SüresininFenol Bileşikleri Üzerine EtkisiERTEN H., ÜNAL M. Ü., CABAROĞLU T., Bozdoğan A.GIDA, cilt.30, sa.1, ss.63-69, 2005 (Hakemli Dergi)XL. Gıda biyoteknolo jisinde aroma madelerinin süperkritik akışkan yöntemiyle ekstraksiyonu CABAROĞLU T., ERTEN H., YILMAZTEKIN M.GIDA, cilt.30, sa.4, ss.269-274, 2005 (Hakemli Dergi)XLI. Kabuk Maserasyonunun Bornova Misketinden Elde Edilen Şıradaki Aroma Maddeleri Üzerine EtkisiERTEN H., CABAROĞLU T., SELLİ S., Canbaş A.GIDA, cilt.29, sa.3, ss.195-201, 2004 (Hakemli Dergi)XLII. Kabuk maserasyonunun Bornova misketinden elde edilen şıradaki aroma maddeleri üzerine etkisiCabaroğlu T., Canbaş A., Erten H., SELLİ S.GIDA, cilt.29, ss.195-201, 2004 (Hakemli Dergi)XLIII. Kabuk maserasyonunun Bornova Misketinden elde edilen şıradaki aroma maddeleri üzerine etkisi



CABAROĞLU T., Canbaş A., ERTEN H., SELLİ S.GIDA, cilt.29, sa.3, ss.195-201, 2004 (Hakemli Dergi)XLIV. Emir ve Kalecik Karası Üzümlerinden Fermantasyon Sırasında İzole Edilen Bazı Mayaların Teknolo jik ÖzellikleriCABAROĞLU T., Canbaş A., Nurgel Ateşçi C., ERTEN H., SELLİ S.TARIM BİLİMLERİ DERGİSİ, cilt.9, sa.1, ss.83-89, 2003 (Hakemli Dergi)XLV. Technological properties o f some wine yeasts iso lated during the fermentation of Emir and Kalecik    karasi grapesAteşçi C. N., Erten H., Canbaş A., Cabaroğlu T., SELLİ S.TARIM BİLİMLERİ DERGİSİ, cilt.9, ss.83-89, 2003 (Hakemli Dergi)XLVI. Emir ve Kalecik Karası Üzümlerinden Fermantasyon Sırasında İzole Edilen Bazı Mayaların Teknolo jik ÖzellikleriCABAROĞLU T., Canbaş A., Nurgel Ateşçi C., ERTEN H., SELLİ S.TARIM BİLİMLERİ DERGİSİ, cilt.9, sa.1, ss.83-89, 2003 (Hakemli Dergi)XLVII. Emir ve Kalecik Karası Üzümlerinden Fermantasyon Sırasında İzole Edilen Bazı Mayaların Teknolo jik ÖzellikleriERTEN H., SELLİ S., CABAROĞLU T., Canbaş A., Nurgel C.A.Ü.Z.F. Tarım Bilimleri Dergisi, cilt.9, sa.1, ss.83-89, 2003 (Hakemli Dergi)XLVIII. Üzümlerde aroma maddeleri ve şarapçılık açısından önemiCABAROĞLU T.GIDA, cilt.28, sa.6, ss.599-605, 2003 (Hakemli Dergi)XLIX. . Kabuk maserasyonunun Emir üzümünden elde edilen şarabın aroma maddeleri bileşimine etkisiCABAROĞLU T., Canbaş A.DÜNYA GIDA, cilt.8, sa.7, ss.64-70, 2003 (Hakemli Dergi)L. Free and bound aroma compounds of Kalecik karasi mustSELLİ S., Cabaroğlu T., Canbaş A., Erten H., Ateşçi C. N.TARIM BİLİMLERİ DERGİSİ, cilt.8, ss.333-337, 2002 (Hakemli Dergi)LI. Kalecik Karası Şırasında Serbest ve Bağlı Aroma MaddeleriERTEN H., SELLİ S., CABAROĞLU T., Canbaş A., Nurgel C.A.Ü.Z.F. Tarım Bilimleri Dergisi, cilt.8, sa.4, ss.333-337, 2002 (Hakemli Dergi)LII. Kalecik karası şırasındaki serbest aroma maddelerinin tayininde iki farklı ekstraksiyon yönteminin  kıyaslanmasıCABAROĞLU T., Canbaş A., SELLİ S.GIDA, cilt.26, sa.6, ss.443-448, 2001 (Hakemli Dergi)LIII. Glikozidaz enziminin İskenderiye Misketi ve Emir şaraplarının aroma bileşikleri üzerine etkisiCABAROĞLU T., Canbaş A.Turkish Journal of Agriculture and Forestry, cilt.25, ss.273-281, 2001 (Scopus)LIV. Kalecik karası şırasındaki serbest aroma maddeleri Tayininde iki farklı ekstraksiyon yönteminin  kıyaslanmasıSELLİ S., Cabaroğlu T., Canbaş A.GIDA, cilt.26, ss.443-448, 2001 (Hakemli Dergi)LV. Starking ve Golden Delicious çeşitlerinden Düşük, Normal ve Yüksek alkollü Elma Şarabı ÜretimiÜzerine Bir  Araştırma CABAROĞLU T., Canbaş A., ESKİÜÇTEPE T.Ç. Ü. Ziraat Fakültesi Dergisi, cilt.15, sa.2, ss.71-78, 2000 (Hakemli Dergi)LVI. Kabuk maserasyonunun İskenderiye misketi üzümünden elde edilen şıradaki aroma maddeleriüzerine etkisİCABAROĞLU T., Canbaş A.GIDA, cilt.25, sa.1, ss.61-68, 2000 (Hakemli Dergi)LVII. Kabuk maserasyonunun İskenderiye misketi üzümünden elde edilen şıradaki aroma maddeleriüzerine etkisi
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